ANIMO

Le nouvel OptiVend s (TS) Touch d’Animo produit
de grandes quantités de café instantané en quelques
secondes - a votre gout et a bonne température.
Espresso, cappuccino, thé, chocolat ou soupe ?
OptiVend Touch répond a toutes vos envies.
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Interface intuitive & facile d'utilisation
avec |"écran factile 7"

Jusqu'a 24 sélections différentes
Suivez la création de votre boisson &
I'écran

Commande de l'infensité (également pour

le lait et le sucre)
logo de I'entreprise, image ou publicité
comme économiseur d'écran

Informations nutritionnelles & |'écran

Lumiére LED attrayante pour faciliter
le plocement de la tasse

Notification & I'écran lorsque le réservoir

est presque vide

Compatible avec de nombreux moyens Armoire basse
de poiement (MDB) Distributeur d'eau autonome
Alimentation électrique possible (6 kW) : ([pompe avec réservoir d'eau)
augmente la capacité & 665 tasses Filire & eau pour un enfrefien limité
par heure Thermos disponibles en trois modéles
Détecteur de tasses 1,0, 1,5 et 2,0 litres
Mode Pichet {115 TS) (seulement OptiVend 11s TS Touch)
OptiVend propose 1 & 3 bacs & produifs Pompe submersible Distributeur de gobelets
instantanés. Plus les bacs sont nombreux Llogo de votre entreprise sur la porfe Boitier pour systémes de paiement.
et plus le choix est important. Kit complet de produits d'entretien
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Jusqu'a 3 bacs & produits solubles (lyophilisés) | VUE LATERALE  VUE DU DESSUS
Sortie eau chaude séparée Toutes les dimensions sont Q

indiquées en millimétres. 225 |
Bouton STOP =

Mode d'économie d'énergie infelligent

Programme de neffoyage intégré (acces par I'écran facfile)

100-155
686
585

Compteur d'utilisation

i
i

Vitesse (RPM) réglable du moteur du mélangeur

Chauffe-eau isolé en acier inoxydable avec

profection contre le fonctionnement & vide.
Controle et réglage de la température de l'eau en sorfie | grands bacs & ingrédients durent plus longtemps entre chaque remplissage.
Revétement noir poudré

Connexion USB et cartes SD

Température réglable.
Compatible télémétrie ([EVA DTS/MDB/DEX-UCS)

Proposé en blanc, noir, vert H

=
N\

Classe énergétique A+

5,1 LITRE 2,3 LITRE 1,2 LITRE
Temps de préparation, fasse (120 ml) : 5 & 12 secondes Café env. 1300 g / 640tasses  env. 500g /250 fasses env. 300g / 150 tasses
Lait env. 3200 g / 265 tasses* env. 1350 g / 115 fasses* env. 750 g / 65 tfasses*

Capacité par heure : 360 tasses (120 ml) / 40 litres

d'eau chaude

Chocolat  env. 3600 g / 185tasses  env. 1500 g / 85 tasses env. 800g /45 fasses

=}

Sucre env. 1900 g / 450 tasses  env. 1060 g / 245 tasses
Alimentation électrique : 230V / 50-60Hz / 3275W"  The env. 940g / 235 tasses
Plafeau pour fasses réglable : 100 - 155 mm Decaféiné env. 300g / 150 tasses
Hauteur sous tirage Max. : 118 mm / TS 235 mm * Cappuccino

Capacité du chauffe-eau : 2,7 1, élément acier,

protection contre le fonctionnement a vide.

Branchement sur arrivée d'eau : %" les choix dépendent des ingrédients que vous avez placés dans chaque récipient.
" aufres exécutions de puissance sur demande : Créce aux réglages sur mesure, les recettes sont faciles & modifier.

2200W, 3000WV ef 6400W CHOIX DE BOISSONS 115 (TS 21s 32s
Cafe v v v
Café au lait v )
(3 modeéles) Expresso v v v
Convient pour : fasses / thermos (T9) Cappuccino v v
Bacs: 3 max. Latte Macchiato )
24 sélections disponibles en faisant défiler I'écran Café chocolat ® v
L 248 x P 501 x H 569 / 686 (TS) mm Chocolat lait ° v
Café viennois v
Eau chaude (thermos) v v v
f 1 f Expresso chocolat ° ©
ﬁ] I Décaféiné © ° °
- i E ° g% i i . Thé O] ° °
- Café sucre )
Double expresso ) © ©
Chocolat © © )
Soupe (O] ® [
Lait O] O] O]
I'equ froide ) O] ®©

v CONFIGURATION STANDARD [REGLAGES USINE) ®© CONFIGURATION POSSIBLE [DEPENDANT DU CHOIX DES INGREDIENTS)
® CONFIGURATION POSSIBLE SUR DEMANDE
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