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1. Basis

In diesem Dokument wird beschrieben, wie Sie die
Dosierung der einzelnen Zutaten in der Maschine
kalibrieren kénnen.

Die Maschine ist mit einem praktischen Kalibrierungsme-
ni ausgestattet. Auf der ndchsten Seite wird
beschrieben, wie Sie dorthin navigieren.

Warum kalibrieren?

Um die Dosierungsgenauigkeit der Zutaten zu
gewdhrleisten.

Bei Kaffee, Instant Milch und Instant Schokolade muss
das eingestellle Gewicht Uberprift und mit dem
fatséichlich gemessenen Gewicht korrigiert werden.

Mit frischer Milch (warme Milch und Milchschaum) muss
das eingestellte Volumen Uberprift und mit dem
tatséchlich gemessenen Volumen korrigiert werden.

Bei Kaffee muss die Kalibrierung emneut

durchgefihrt werden: Werkzeuge benétigt:
* \Wenn die Mihle anders eingestellt ist. * Waage (0,1 g
® Bei Verwendung einer anderen Réstung. * Papierschale / Becher
¢ \Wenn die Einlaufzeit der (neuen) Kaffeemihle * Messbecher min. 250ml|
Mahlscheiben vorbei ist. (ca. 5-10 kg Bohnen) o Servicestift
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2. So navigieren Sie zum
Kalibrierungsmeni

Rufen Sie das Meni auf, indem Sie auf die orangefarbene
Taste klicken.

Wahlen Sie die Operatormeni-Taste.

Um das Operatormeni zu offnen, verwenden Sie die PIN:

Wahlen Sie das 1.07 Servicemenii

Um das Servicemeni zu offnen, verwenden Sie die PIN:

22222

Wahlen Sie den Servicemenipunkt
2.00 ZUTATEN MANAGEMENT
2.00.02 ZUTATEN KALIBRIEREN

Links; Kaffee bohnen 20002 CALIBRATION INGREDIENTS
Mitte; *instant Produkte
Rechts:  *Frischmilchvariationen

*wenn verfugbar

Unten im Display
START Taste
SPEICHERN Taste
ZURUCK Taste

CAL IBRATION INGREDIENT

2/8 2020/03 Rev. 0.1



Optile

3. Kalibrierung
Kaffeebohnengewichte

Wir empfehlen, die Kaffeedosierung von Réstung 1 und
Rostung 2 (falls vorhanden) zu kalibrieren.

1. Wahlen Sie die gewinschte Rastung [B oder C] die
Sie kalibrieren wollen. Wenn Ihre Maschine mit einer
Mihle ausgefihrt ist, muss nur Réstung 1 kalibriert
werden.

2. Stecken Sie den Servicestift ein, um die Kalibrierung
bei gedfineter Tur durchzufihren.

3. Entfernen Sie die blaue Abdeckklappe vom
Mihlenausgang.

4.  Schalten Sie Ihre Waage ein, stellen Sie eine leere

Tasse und Dricken Sie TARA.

5. Halten Sie ein Papierschale unter den Mihlenausgang
und driicken Sie die Taste KALIBRIERUNG ZUTAT [A].
Die Mihle léuft genau 2 Sekunden.

Fortsetzung auf der néchsten Seite.

CALERATION INGREDIENTS

CALIBRATION INGREDIENT
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6. Werfen Sie den ausgegebenen Kaffee in der Becher |
auf der Waage.

7. Wiederholen Sie die Punkte 5 und 6 zwei weitere
Male (insgesamt 3 mal).

8. Teilen Sie das auf der Waage angezeigte
Gesamigewicht durch 3. (Beispiel: 29,3: 3 = 9,7 g).

Wenn das gemessene Gewicht stark abweicht,
empfehlen wir, mindestens 5 mal zu mahlen
und dann das Durchschnittsgewicht zu nehmen.

Q. Korrigieren Sie das neue Gewicht auf dem Bildschirm
und dricken Sie die grine SPEICHERN Taste.

10. Raéstung 1 ist jefzt kalibriert.

11. Wiederholen Sie die gleichen Schritte mit Roéstung 2
(folls verfigbar).

12. Bringen Sie die blaue Abdeckklappe wieder auf den
Mihlenausgang an.

13. Das tatsachlich ausgegebene Kaffeegewicht wird
angezeigt im Meni 2.01 Rezept Management /
Rezeptname / O1 Schnellrezept Pro.

WIENER MELANGE

FRESH MILK

CUP VOLUME

TEST RECIPE

Beispiel fir das genaue abgegebene Kaffeegewicht im Wiener Melange-Rezept.
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4. Kalibrierung Instant
Produktgewichte

Wir empfehlen, die Produkidosierung von Topping und der

Schokolade zu kalibrieren.

1. Wahlen Sie das gewiinschte Instant Produkt [B oder
C] die Sie kalibrieren wollen. Wenn Ihre Maschine
nur mit einem Instant Produkt ausgefihrt ist, muss nur
dies kalibriert werden.

2. Stecken Sie den Servicestift ein, um die Kalibrierung
bei gedfineter Tur durchzufihren.

3. Enffernen Sie die Rutschen [D] vom Auslass der Instant
Behalter.

CALIBRATION INGREDIENT

Fortsefzung auf der nachsten Seite.
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. Bringen Sie die Rutschen wieder auf den Behdaltern an.

Schalten Sie Ihre Waage ein, stellen Sie eine leere

Tasse und Driicken Sie TARA.

Halten Sie einen Becher unter den Behdlter Ausgang
und driicken Sie die Taste KALIBRIERUNG ZUTAT [A].
Der Behdltermotor lcuft genau 2 Sekunden. Werfen
Sie das ausgegebenen Produkt in den Becher auf der
Waage.

Wiederholen Sie die Punkte 5 zwei weitere Male
(insgesamt 3 mal).

Teilen Sie das auf der Waage angezeigte
Gesamtgewicht durch 3. (Beispiel: 29,3: 3 = 9,7 g).

Korrigieren Sie das neue Gewicht auf dem Bildschirm CALIGRATION INGRED
und dricken Sie die grine SPEICHERN Taste.

Das Produkt ist jetzt kalibriert. ; e o

Wiederholen Sie die schritte 1-8 mit Schokolade mini oy
(falls verfugbar). 70

Das tatsachlich ausgegebene Produkigewicht wird
angezeigt im Ment 2.01 Rezept Management /
Rezeptname / O1 Schnellrezept Pro.

WIENER MELANGE

-+ ?gsro TOPPING
COCOA

— 055 FRESH MILK

CUP VOLUME

TEST RECIPE

Beispiel fir das genaue Gewicht der abgegebenen Schokolade im Wiener Melange-Rezept.
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5. Kalibrierung Frischmilch Volumen

Wir empfehlen, die Milchmengen von der Heissen Milch
und dem Milchschaum zu kalibrieren.

Heisse Milch
1. Selektieren Sie Heisse Milch [B].

2. Stellen Sie einen Messbecher unter den Auslass.

3. Starten Sie die [A]. Warme
Milch wird 20 Sekunden lang ausgegeben und stoppt
automatisch.

4. lesen Sie die genaue Milchmenge aus dem

Messbecher.

5. Korrigieren Sie die Einstellung der Heisse Milch
Volumen auf dem Bildschirm und dricken Sie die - SRR
grine SPEICHERN Taste.

Milchschaum
1. Selektieren Sie Milchschaum [C].
2. Stellen Sie einen Messbecher unter den Auslass.

3. Starten Sie die [A].
Milchschaum wird 20 Sekunden lang ausgegeben
und sfoppt automatisch.

4. lesen Sie die genaue Milchmenge aus dem

Messbecher.

5. Korrigieren Sie die Einstellung das Milchschaum
Volumen auf dem Bildschirm und driicken Sie die

grine SPEICHERN Taste.

CALIBRATICH INGREDIENT)
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