
M-line

DEDICATED TO EVERY CUP WWW.ANIMO.EU

Con el toque de un sólo dedo
activa la preparación del café 
M-line. El agua se calienta 
rápidamente en la caldera de 
acero inoxidable y a la 
temperatura exacta. La magia 
ocurre una vez que comienza a 
verter el agua y éste se filtra a 
través del café molido, liberando 
el olor del café de filtro fresco.

	 �LLENADO MANUAL / CONEXIÓN DE AGUA

+	� Las máquinas semiautomáticas están 	

equipadas con un punto de llenado manual 

en la parte delantera del dispositivo. Este le 

permite rellenar las máquinas fácilmente. 

+	 El depósito de agua puede contener 2,7 litros.

+	� Las máquinas automáticas están equipadas 

con una conexión de agua.

	 EXCLUSIVO DETECTOR DE JARRA
+	� Un detector de jarra que enciende o 

detiene el proceso de elaboración.
+	� La opción de detener el filtrado cierra 

la cesta del filtro, evitando así  el goteo 
después de que se haya quitado la 
jarra.

+	� La máquina emite una alerta sonora 
cuando el café está listo.

BENEFICIOS

M200 M200W M102/202 M202W M21/M22

	 TODO ES POSIBLE 
+	� el equipo M-Line también está 

disponible con un grifo de agua 
caliente para elaborar té, chocolate 
caliente, sopas y más. 

+	� El M-Line también está disponible  
con jarras termo (MT-line). 

+	� Placas de mantenimiento con 
autoregulación para utilizar por 
separado, individuales o dobles 
(M21/M22). 

	 FÁCIL DE USAR 
+	� Los cómodos botones de control táctil 

situados en la parte superior de la 
máquina garantizan un funcionamiento 
sencillo.

+	� El número de tazas de café puede 
preconfigurarse en nuestras máquinas 
automáticas utilizando los botones de 
control táctil.

+	 Indicador de descalcificado.
+	� Posibilidad de premojado de preparación.
+	� Máquina estándar equipada con 

2/4 jarras y 2/4 placas calefactoras 
autoregulables.

M100



M-line

DEDICATED TO EVERY CUP WWW.ANIMO.EU

MODELO M100/M200 M102/M202 M200W M202W M21/M22
Número de artículo 10502/10552 (negro) 

10500 (azul)
10512/10562 10557 10567 10592/10597

Capacidad de elaboración por hora (café) 18 L., 144 tazas 28 L., 224 tazas 14 L., 112 tazas 36 L., 288 tazas -
Capacidad de elaboración por hora (agua caliente) - - 16 L., 128 tazas 21 L., 168 tazas -
Capacidad de la jarra (1,8 l.) 2/2 4/4 2 4 1/2
Conexión eléctrica 1N~220-240V

50-60Cy/2250W
1N~220-240V
50-60Cy/3500W

1N~220-240V
50-60Cy/3350W

3N~380-415V
50-60Cy/6600W

1N~220-240V
50-60Cy/70W
1N~220-240V
50-60Cy/140W

Conexión de agua no/sí (3/4”) no/sí (3/4”) sí (3/4”) sí (3/4”) -
Dimensiones: AlturaxAltura*xProfundidadxAnchura 
en mm

460x625x205x380 460x625x420x380 460x625x420x380 460x625x620x380 75x240x205x200
75x240x205x380

Tiempo de preparación aprox. 6 min. por jarra aprox. 8 min. por jarra aprox. 8 min. por jarra aprox. 8 min. por jarra -
Tiempo de calentamiento del calentador de agua - - aprox. 11 min. aprox. 9 min.
Temperatura de mantenimiento aprox. 84-86 °C aprox. 84-86 °C aprox. 84-86 °C aprox. 84-86 °C aprox. 84-86 °C
Altura* = Altura incluyendo la jarra de cristal
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M100 
Dimensiones en mm.
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Hot water boiler
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