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© 2007 Animo®
Alle Rechte vorbehalten.

Nichts aus diesem Text darf durch Druck, Mikrofilm, elektronisch oder anders ohne vorhergehende
schriftliche Zustimmung des Fabrikant vervielfaltigt und / oder verdffentlicht werden. Dies gilt ebenfalls
fur dazugehoérende Zeichnungen und / oder Schemas.

Animo behalt sich das Recht vor, Teile zu jeder Zeit zu verandern, ohne vorhergehende oder direkte
Mitteilung an den Abnehmer. Der Inhalt dieser Betriebsanleitung kann ebenfalls ohne vorhergehende
Warnung geandert werden. Diese Betriebsanleitung gilt fiir die Maschine in der Standardausfiihrung.
Animo Kann deshalb nicht fir eventuellen Schaden hervorgehend aus der von der
Standardausfiihrung abweichenden Spezifikation der an Sie gelieferten Maschine haftbar gemacht
werden.

Fir Informationen beziglich Einstellung, Wartungsarbeiten oder Reparaturen, die diese
Gebrauchsanweisung nicht enthalt, werden Sie gebeten, mit dem technischen Dienst |hres
Lieferanten Kontakt aufzunehmen.

Diese Betriebsanleitung ist mit groter Sorgfalt zusammengestellt worden, aber der Fabrikant kann
keine Verantwortung fiir eventuelle Fehler in diesem Dokument, oder die Folgen hiervon ibernehmen.

Lesen Sie die Instruktionen in diesem Dokument aufmerksam durch: sie geben wichtige
Anweisungen uber die Sicherheit bei der Installation, der Benutzung und der Wartung.
Verwahren Sie dieses Dokument sorgfaltig, so dass Sie es jeder Zeit zu Rate ziehen kénnen.

VORWORT

Zweck dieses Dokumentes

Dieses Dokument dient als Betriebsanleitung, mit der das befugte Personal, die Kaffeemaschine
sicher installieren, programmieren und warten kann.

- Unter befugtem Personal wird verstanden: Diejenigen, die die Maschine programmieren,
die Wartung durchfiihren und kleine Stérungen beseitigen.

Alle Kapitel und Paragraphen sind numeriert. Die verschiedenen Abbildungen, auf die im Text
verwiesen wird, finden Sie vorne in diesem Heft oder bei den betreffenden Themen.

Piktogramme und Symbole

TIPP
@ Allgemeine Anweisung fur: WICHTIG, AUFPASSEN oder ANMERKUNG.

' VORSICHTIG |
n Warnung vor mdglichem Schaden an Maschine, Umgebung, Umwelt.

WARNUNG

WARNUNG
Warnung vor moglichem ernsten Schaden am Gerat oder Kérperschaden.
& Warnung vor Elektrizitdts- und / oder Stromgefahr.

SrIIvEND 8 08/2009 (rev 6.1)
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Einleitung

Zuerst mochten wir lhnen zu der Anschaffung eines unserer Produkte herzlich gratulieren.
Wir hoffen, dass Sie bei der Verwendung viel Freude haben.

Modelle
Diese Bedienungsanleitung ist nur gltig fir folgende Gerate:

OptiVend Choco Munzprifer = #
OptiVend 1 = (option) el
OptiVend 2 B e
= L IR
[.“:I
|
fa ii‘a
|
::::____' ___.-"' — p
< s - S L |-
___/ -~ - - "_‘,__._._.-'
OptiVend 3 Minzprufer
OptiVend 4 (option) —_— A
= =]
>
[+
iy dr" ‘
’\‘-\;ﬂ;j/
OptiVend 1 TS OptiVend TL 1

OptiVend 3 TS
OptiVend 4 TS
OptiVend HS
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Verwendungszweck

Das Gerat ist nur fir die Zubereitung von HeilRgetranken.

Verwendung fir andere Zwecke ist unzulassig und kann gefahrlich sein.

Der Fabrikant kann nicht fiir Schaden, die durch andere Verwendungszwecke als hier angegeben,
oder durch falsche Bedienung entstanden sind, haftbar gemacht werden.

Service und technische Unterstiitzung

Fir die in diesem Dokument fehlende Information in Bezug auf spezifische Einstellung, Wartungs- und
Reparaturarbeiten, kdnnen Sie mit Ihnrem Handler Kontakt aufnehmen. Notieren Sie vorher die
folgenden mit einem # angegebenen Daten der Maschine. Untenstehende Informationen finden Sie
auf dem Typenschildchen auf lhrer Maschine.

A — Typbeschreibung #

i y
B - Artikelnummer # |Aﬂlﬂlﬂ| Coffes- and teamakingsysiems
A—le
C - Maschinennummer # "] — C
B—7p=

D - Netzspannung e SO
E - Frequenz /
> Ce

F - Leistung A

DE IN HORLAND
: . /s ]

Garantiebestimmungen E F

Die fir diese Maschine zutreffenden

Garantiebestimmungen gehoéren zu den allgemeinen Lieferbedingungen.

Richtlinien )
Dieses Gerat wurde in Ubereinstimmung gemal die Folgenden Richtlinien:

EMC 92/31/EEG & RoHs 2002/95/EEG FOOD 1935/2004/EEG
93/68/EEG WEEE 2002/96/EEG
LVD 73/23/EEG.

SrrvEND 10 08/2009 (rev 6.1)
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Sicherheitshinweise und Warnungen vor Gefahren

Diese Maschine entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.

Durch unsachgemafie Verwendung kdnnen Personen - oder Materialschaden entstehen.
Bevor die Kaffeemaschine sicher angewendet werden kann, missen folgende Warnungen und
Sicherheitshinweise beachtet werden.

Betriebsanleitung

Lesen Sie diese Betriebsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie die Maschine in
Gebrauch nehmen. Dies ist sicherer fur Sie selbst und verhindert Schaden am Gerét.
Halten Sie sich an die Reihenfolge der durchzufiihrenden Handlungen.

Lassen Sie diese Betriebsanleitung immer in der Nahe der Maschine.

Installieren

o Stellen Sie die Maschine auf Buffethdhe und auf einen festen, flachen Untergrund so auf, dass sie

an das Wasserleitungs- und Stromnetz angeschlossen werden kann.

SchlieRen Sie die Maschine an eine Schutzkontakt-Wandsteckdose an.

Stellen Sie die Maschine so hin, dass sie bei eventueller Leckage keinen Schaden anrichtet.

Kippen Sie die Maschine niemals, stellen und transportieren Sie sie immer aufrecht.

Es bleibt immer Wasser im Heizsystem zuriick; stellen Sie die Maschine darum niemals in einen

Raum, in dem die Temperatur unter den Gefrierpunkt sinken kann.

e Beachten Sie beim Installieren immer die o6rtlich geltenden Regeln und verwenden Sie gepruftes
Material und Teile.

e Bei erneutem Aufstellen der Maschine muss wiederum das Kapitel Installation befolgt werden.

Gebrauch

¢ Prifen Sie die Maschine vor Gebrauch und kontrollieren Sie sie auf Beschadigungen.

Die Maschine darf nicht in Wasser getaucht oder abgespritzt werden.

Bedienen Sie die Tasten niemals mit einem scharfen Gegenstand.

Halten Sie die Bedienungselemente schmutz- und fettfrei.

Wenn die Maschine langere Zeit nicht gebraucht wird, ist es empfehlenswert, den Stecker aus der
Steckdose zu ziehen und den Wasserhahn zu schlie3en.

Wartungen und Beseitigung von Storungen

o Uberfallige Wartung am Heizsystem kann zu hohen Reparaturkosten fiihren und der
Garantieanspruch kann verfallen.

e Bleiben Sie wahrend der Wartungsarbeiten bei der Maschine.

e Lassen Sie alle Reparaturen von einem dazu ausgebildeten, befugten Service-Techniker
ausfuhren.

¢ Bei Defekten und (Reinigungs-) Tatigkeiten, bei denen die Maschine gedffnet werden muss, muss
der Stecker aus der Steckdose gezogen werden.

¢ Wenn die Sicherheitshinweise nicht befolgt werden, kann der Fabrikant nicht fir Schaden, die
eventuell hiervon die Folge sind, haftbar gemacht werden.

08/2009 (rev 6.1) 11 SrnEnD
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Sicherheitsvorkehrungen
Die Maschine ist mit folgenden Sicherheitsvorkehrungen versehen:

Trockenlaufsicherung (Abb. 1-13)

Diese Maschine ist mit einer von aufden erreichbaren Temperatursicherung ausgestattet.

Diese befindet an der Hinterseite des Apparates (Abb.1-13).

Diese Sicherung schaltet das Heizelement aus, wenn die Temperatur zu hoch ansteigt.

Haufigste Ursache fur das Ausschalten der Sicherung ist die nicht rechtzeitige Entfernung von Kalk.
Erscheint im Display die Meldung F2 Aufheizen, verwenden Sie die betreffende Bedienungsanleitung
Kapitel 10 Temperaturschutz.

Ein-/Ausschalter (Abb. 1-8)

Mit dem Ein-/ Ausschalter wird die Maschine ein- und ausgeschaltet. Die Maschine kann auch nach
dem Ausschalten noch unter Strom stehen! Ziehen Sie darum immer den Stecker aus der Steckdose,
um die Maschine vollig spannungsfrei zu machen.

Notstopp Kannenrezept (Kannen)
Die Dosierung eines Kannenrezepts kann durch Druck auf eine willkurliche Rezepttaste einfach
gestoppt werden. Danach wird das gewahlte Rezept annulliert und nur noch eine Tasse dosiert.

Warnung Indikation Display (Abb. 1-1)
Bei einer technischen Stérung erscheint im Display ein Stérungkode (z.B. E1). Weitere Informationen
finden Sie in der Bedienungsanleitung Kapitel 12. Stérungen beheben.

Signalisierung: Tropfschale voll (optional) Ist die Tropfschale zu voll, so wird dies auf der Anzeige
wiedergegeben (F1 Tropfschale voll) und das Bedienfeld blockiert. Nach dem Leeren der Tropfschale
verschwindet die Meldung automatisch und wird das Bedienfeld wieder freigegeben.

Ausfihrung

e Modernes Design und warmes AuReres
Softtasten-Bedienungstafel mit beleuchtetem Display
Mikroprozessorsteuerung
Spulprogramm
Energiesparprogramm (Stand-by-Funktion),
manuell & programmierbare Stand-by-Zeit
Tassenzahler
Offenes Boilersystem mit Trockenlaufsicherung
Elektronische Niveau- und Temperaturregelung
Wegnehmbare Tropfschale mit Voll-Signalisierung (Option)
Externer Wassertank maéglich (Option)
Munzprufer mdglich (Option)

SrrvEND 12 08/2009 (rev 6.1)
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Material
Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden Komponenten im Inneren des Halbautomaten bestehen
aus rostfreiem Stahl, lebensmittelbestandigen Silikonen und Polysulfon.

Temperaturiberwachung
Eine elektronische Temperaturiiberwachung garantiert eine konstante Qualitat des Endproduktes.

Zugénglichkeit
Die einfache Durchfihrung von Wartungstéatigkeiten hat bei der Entwicklung dieses Gerates eine
groRe Rolle gespielt und hat dazu gefiihrt, da alle wichtigen Teile einfach zuganglich sind.

Steuerung
Die Steuerungen sind so entwickelt, daf} sie - wenn nétig - problemlos von einem dazu befugten
Monteur ausgewechselt werden kénnen. Das kann an Ort und Stelle geschehen.

Programmierung
Es wird von einer Ubersichtlichen Menusteuerung Gebrauch gemacht, wodurch die Anwendung eines
externen Programmiermoduls UberflUssig ist.

Niederspannung
Aus Sicherheitsgriinden sind alle internen Stromverbraucher mit Ausnahme des Heizelementes in 24
VDC Niederspannung ausgefuhrt .

Maschinen und Umwelt

Das Verpackungsmaterial

Um Beschadigungen an lhrer Neuerwerbung zu verhindern, wurde die Maschine sorgfaltig verpackt.

Die Verpackung ist nicht Umweltschadlich und besteht Giberwiegend aus folgenden Materialien:

o Wellpappe

¢ Flllelemente aus Polyurethanschaum >PUR<, bedeckt mit einem Polyathylenfilm >PE.HD<.
Informieren Sie sich beim Mulldepot Ihrer Gemeinde, wo Sie das Material entsorgen kdnnen.

Entsorgung der Maschine

Keine Maschine halt ewig. Wenn Sie eine Maschine ausrangieren mdchten, wird
diese meistens nach Rucksprache mit Inrem Handler zurickgenommen; wenn
nicht, informieren Sie sich bei Ihrer Gemeinde nach den Mdglichkeiten fur
Wiederverwendung des Materials. Alle Kunststoffteile sind auf eine genormte
Weise kodiert worden. Die sich in der Maschine befindlichen Teile wie
Steuerkarten mit dazugehérenden Teilen, gehdren zum elektrischen und
elektronischen Abfall. Das Metallgehause ist aus Edelstahl und kann vollstéandig
demontiert werden.

08/2009 (rev 6.1) 13 SrnEnD
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1. ALLGEMEINES

OptiVend HeiRgetrankeautomaten. Die OptiVend Heildgetrankeautomaten von Animo entsprechen
genau den Winschen des modernen KaffeegenieRRers. Mit einem einfachen Knopfdruck verfigen Sie
innerhalb weniger Sekunden Uber eine geschmackvolle Tasse oder Becher Kaffee. Auch die Befiillung
einer Thermoskanne gehdrt zu den Mdéglichkeiten!

Leicht und einfach. Ein frischer Kaffee, schwarz oder mit Milch und eventuell Zucker. Ein guter
Espresso. Ein Cappuccino mit voller Schaumschicht. Ein herrlicher Café creme, Café au Lait oder ein
Wiener Melange. Fast alle Heil3getranke kénnen Sie mit den OptiVend Automaten schnell und einfach
zubereiten. Auch Schokolade, Tee (heiles Wasser) und diverse Suppen gehdren zu den diversen
Auswahlmoglichkeiten.

»Plug und Play“. Die Animo OptiVend Automaten werden direkt vom Werk aus vorprogrammiert.
Auspacken, anschlielen und Sprache einstellen, mehr nicht! Durch die Fabrikseinstellung kénnen Sie
sofort die meist schmackhaftesten Heilgetranke genief3en und servieren.

Feinabstimmung. Uber das Operatormenii kdnnen die Rezepte genau nach lhrer Wahl eingestellt
werden. Auch die Dosiermenge pro Tasse, Becher oder Kanne kénnen Sie nach lhren persénlichen
Wiinschen programmieren. Uber eine Geheimzahl werden Ihre Einstellungen gespeichert und damit
auch gesichert.

1.1 Ein schneller Blick auf die Maschine
In dieser Betriebsanleitung sind auf Blatt 1 die wichtigsten Teile angegeben.

1.1.1 Wichtige Teile (Abb. 1)
1. Bedienungsfeld
1.1 Display
1.2 Wahltaste 1 bis 5/ 1 bis 10
2. Operatorbedienfeld (Servicebedienfeld)
2.1 Produkt Zahlertaste
2.2 Reinigungstaste
2.3 Operatortaste
2.4 Stand-by Taste
3 Deckel
4. Zutatenbehalter 1
5. Zutatenbehalter 2
6
7
8

Ausgabeknie
Typenschild
. Ein/Aus Schalter
9. Mixereinheit ---------------- - - ——-
10. Getrankeauslauf / Heisswasserauslauf
11.  Tropfschale mit Gitter
12.  Schlof® mit Schlissel
13. Temperatursicherung
14. Restwasserablass
15.  Anschlusskabel
16. Wasseranschluss

1.1.2 Wichtige Teile Mixereinheit (fig. 6)
9.1  Dampfabsauger

9.2  Wasserzufuhr Anschluss

9.3 Mixermotor - Achse

9.4 Befestigungsring Fig. 6
9.5 Mixerflugelrad

9.6 Mixergehause

9.7 Getrankeauslauf / Heisswasserauslauf

SPTIVEND 14 08/2009 (rev 6.1)
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2. TECHNISCHE DATEN

Modell
OptiVend

Kapazitat
Stundenleistung Tasse 120ml.

ca. 325 Tassen

ca. 325 Tassen

1TS
1TL
3TS
4TS

ca. 325 Tassen

Ausgabezeit Tasse 120ml ca. 7 Sek. ca. 7 Sek. ca. 7 Sek.

Ausgabezeit Kanne Siehe Tabelle 1  Siehe Tabelle 2 Siehe Tabelle 3

Stunden Kapazitat Heisswasser ca. 40 Liter ca. 40 Liter ca. 40 Liter

Boilerinhalt 2,5 Liter 5,5 Liter 5,5 Liter

Aufheizzeit Boiler 4 Min. 8,5 Min. 8,5 Min.

Wasser System

Wasserharte min. 5°dH

Wasserleitbarkeit =270 y Siemens/cm

Kaltwasseranschluss 3/4" Aussengewinde

Wassertemp. Einstell. 70-97 °C

Min. - Max. Wasserdruck 0,2 MPa (2 bar) - 1 MPa (10 bar)

Strdmungsmenge 261/ min.

Elektrische System

Spannung / Frequenz 1N~ 220-240V 50-60Hz

Gesamtleistung 3275W

Heizkorperleistung 3200W

Sicherung 16 A

Sicherheitsklasse I

Interne Systeme 24VDC (Gleichspannung)

Typenschild oberhalb Ein-/Aus Schalter

Materialien

Gehause / Tir Edelstahl 18/9 (1.4301) (AISI 304)

Boiler Edelstahl 18/10 (1.4401) (AISI 316)

Tropfschale Kunststoff <PS> Schwarz

Abmessungen OptiVend Choco, 1 & 2 Seite 3
OptiVend 3 & 4 Seite 4
OptiVend 1TS/TL, 3TS, 4TS Seite 5
OptiVend Munzprifer Seite 6
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Gewicht leer gefullt * Einschl Verpackung
OptiVend CHOCO 16,2 21,7 19,0
OptiVend 1 16,2 19,5 19,0
OptiVend 2 16,5 18,4 19,3
OptiVend 3 22,3 31,3 25,9
OptiVend 4 22,3 32,4 25,9
OptiVend 1 TS 23,0 29,5 26,6
OptiVend 1 TL 24,4 31,0 28,0
OptiVend 3 TS 24,6 33,6 28,2
OptiVend 4 TS 25,0 35,1 28,6

* = geflllter Zutatenbehélter und Boiler
Technische Anderungen unter Vorbehalt

TABELLE 1 Kapazitat Information Optivend Choco, 1 & 2 - 3200W

Abname (Kaffee) Ausgabezeit Anzahl Wartezeit nach max. Abnahme
Tasse 120ml ca.7 Sek. 360x -

Kénnchen 2x 120ml ca. 12 Sek. 5x (= 10 Tassen) 64 Sek.

Kanne 1,2 Liter ca. 50 Sek. 1x (= 10 Tassen) 62 Sek.

TABELLE 2 Kapazitat Information Optivend 3 & 4 - 3200W

Abname (Kaffee Ausgabezeit Anzahl Wartezeit nach max. Abnahme
Tasse 120ml ca.7 Sek. 360x -

Kannchen 2x 120ml ca. 12 Sek. 7x (= 14 Tassen) 131 Sek.

Kanne 1,2 Liter ca. 50 Sek. 1x (= 10 Tassen) 30 Sek.

TABELLE 3 Kapazitat Information Optivend 1TS / TL, 3 (TS), 4 (TS) - 3200W

Abname (Kaffee Ausgabezeit Anzahl Wartezeit nach max. Abnahme
Kénnchen 2x 120ml ca. 12 Sek. 11x (= 22 Tassen) 4 Sek.

Kanne 1,2 Liter ca. 50 Sek. 2x (= 24 Tassen) 80 Sek.

Kanne 1,5 Liter ca. 60 Sek. 2x (= 25 Tassen) 95 Sek.

Kanne 2,0 Liter ca. 80 Sek. 1x = 16 Tassen) 125 Sek.

—_—

Kanne 2,2 Liter ca. 90 Sek. 1x = 18 Tassen) 138 Sek.

2.1 Kraftstromausfihrung

Geeignet fir OptiVend 1TS/TL, 3(TS) und 4(TS) (nur gegen Mehrpreis)

Anschlusswert 2N~ 400V/50-60Hz/6475W
Stunden Kapazitat Heisswasser ca.80 Liter

Boilerinhalt 5,5 Liter

Aufheizzeit Boiler ca. 5 Min.

Stundenleistung Tasse 120ml. ca. 665 Tassen

Ausgabezeit Tasse 120ml ca. 7 Sek.

Ausgabezeit Kanne ca. 40 Sek. / Std. (Siehe Tabelle 4)

TABELLE 4 Kapazitat Information Optivend 1TS / TL, 3 (TS), 4 (TS) - 6400W

Abname (Kaffee Ausgabezeit Anzahl Zwischenzeitliche Wartezeit
Tasse 120ml ca. 7 Sek. 665x  (=80L/Std. :120ml) -
Kénnchen 2x 120ml ca. 12 Sek. 240x (=480 Tassen) -
Kanne 1,2 Liter ca. 50 Sek. 73x (=730 Tassen) -
Kanne 1,5 Liter ca. 60 Sek. 53x (=662 Tassen) -
Kanne 2,0 Liter ca. 80 Sek. 44x (=733 Tassen) -
Kanne 2,2 Liter ca. 90 Sek. 40x (=733 Tassen) -
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2.2 OptiVend HS (High Speed) Ausfiihrung

Eigenschaften:

e Standardmalig ausgefiihrt mit zwei gro3en Zutatenbehalter
e Parallele Ausgabe - “Halbierung der Dosiergeschwindigkeit*
verglichen mit OptiVend standard

Technische Daten:

Artikelnummer 10482
Stundenleistung HeiBwasser ca. 118 Liter
Inhalt Wasserboiler RVS 18/10 5,5 Liter
Aufheil3zeit Boiler Zirka 3 Min.
Stundenleistung Tassen 120 mi Zirka 915 Tassen
Dosierzeit Zirka 5 Sek.
AnschluRwert 3N~ 380-415V / 50-60Hz / 9675W .
Wasseranschlul Y% Rezept Steifen
MaRe (BxT x H) 389 x 515 x 697 mm. e = option
Hohe Zapfstelle 235 mm Kaffoo
1 |Kaffee r
Ausgabe (Kaffee) Ausgabezeit: Anzahl am Stuck: 2 |Kaffee créme
Tasse 120ml zirka 5 sek. 720x (= 86 Liter/Stunde Espresso
Kaénnchen 2 x 120ml zirka 9 sek. 400x (= 800 Tassen)
Kanne 1,2 Liter zirka 40 sek. 90x (=900 Tassen) 3 [Espresso L
Kanne 1,5 Liter zirka 50 sek. 72x (=900 Tassen) Doppelter Espresso
Kanne 2,0 Liter zirka 66 sek. 54x (=900 Tassen) e |Schokolade
Kanne 2,2 Liter zirka 72 sek. 50x (=916 Tassen) Secare
4 |Heill Wasser
Suppe
Zutatenbehalter fullen: .
W Milch
Diese Ausflihrung besitzt zwei groRe Zutatenbehalter; ° ame I.C
nr.1 (links) und nr.3 (rechts). Weil die Behalter immer gleichzeitig Kaffee Weilt
angesprochen werden, missen beide Behalter miet der gleiche Kaffee Zucker
Menge und gleichem Produkt gefillt werden. Kaffee Weilt & Sucker
Espresso Sucker
Kaffee-Schoko
©@PTIVEND Zutaten Kapazitéat Esproschos
[ | Volumen 4,7 liter Cappuccino
I .
s e | |kafree: 800 or. = 550 Céppuccmo Sucker
L £ £ Tassen von 120mil Wiener Melange
Kaffee | Kaffe '
e |Tee
7 |HeiR Wasser =
8 |HeiR Wasser »
o |HeiR Wasser ,I.:_E
5 |Kaffee =
6 |Kaffee ET
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3. INSTALLATION

Dieser Apparat darf nur von einem dazu befugten Servicemonteur aufgestellt und angeschlossen
werden. Hierzu muf} folgendes beachtet werden:

e Benutzung nur innerhalb des Hauses
¢ Nicht geeignet fir Verwendung in feuchten Raumen
¢ Nicht geeignet fir Rdume mit Explosionsgefahr

3.1 Auspacken

Um Beschadigungen an lhrer neuen Anschaffung zu verhindern, ist die Maschine sorgfaltig verpackt
worden. Sie missen die Verpackung vorsichtig entfernen, ohne scharfe Gegenstande zu benutzen.
Zum Schutz des Gerates sind die Edelstahlteile teilweise mit einer Schutzfolie versehen. Diese Folie
muf beim installieren entfernt werden. Kontrollieren Sie, ob die Maschine komplett ist.

Sie wird mit folgenden Zubehdrteilen geliefert:

Aantal
Wassermass 0,25L 1
Tropfschale mit Gitter 1
Kaffeeansatzlésungsmittel (Beutel) 1
Birste 1
Tur Schlissel 2
Betriebsanleitung 1
Wartungshinweise 1
Rezeptstreifen (Bogen) 2
Ablafschlaug Tropfblech 1
KaltwasseranschluRschlauch 1,5m 1

Sollten Zubehdrteile fehlen oder beschadigt sein, nehmen Sie mit Inrem Handler Kontakt auf.

WARNUNG
Weil immer ein wenig Wasser im Gerat zurtickbleibt, sollten Sie das Gerat nicht in einen Raum stellen,
in dem die Temperatur niedriger als null Grad ist.

3.2 Vorbereitung der Aufstellung

o Stellen Sie den Apparat auf Buffethdhe und auf einen flachen Untergrund, der das Gewicht des
Apparates (in gefiilltem Zustand) tragen kann.

e Stellen Sie den Apparat waagerecht auf und zwar so, dal® kein Schaden bei eventueller Leckage
angerichtet werden kann.

¢ Stellen Sie den Apparat so auf, daf} die Entliftungsschlitze in der Riickwand frei bleiben.

o Die Zufuhrleitung fur Wasser und der Stromanschluf missen sich innerhalb eines halben Meters
vom Aufstellungsort befinden.

¢ Diese installationstechnischen Vorbereitungen missen vom Benutzer in Auftrag gegeben und von
anerkannten Installateuren, gemaf allgemeiner und o6rtlich giltiger Vorschriften, durchgefuhrt
werden.

e Der Servicemonteur darf nur die Verbindung vom Apparat zu den vorbereiteten Anschlissen
machen.
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3.3 Wasseranschluf3

Die Installation muf} mit einem Stopphahn mit Auslauf
versehen sein und mufd mit einem gut zuganglichen
Entliftungshahn mit 3/4" Anschluf enden. Der minimale
Wasserdruck darf 1 bar (bei 5 L/Min. Stromungsmenge)
nicht unterschreiten.

Die OptiVend kann erforderlichenfalls an das
Warmwasser angeschlossen werden. Wir empfehlen
lhnen ausdricklich, hierzu einen speziellen
Warmwasseranschlussschlauch zu verwenden.

60°C
e Warmwasser AnschluRschauch - Abb .7
Art. Nr. 08175.

3.3.1 Wasserbehandlung (Abb. 8)
Wir empfehlen nachdriicklich, einen Wasserentharter

und/oder einen Wasserfilter zu verwenden, wenn das E:§l
Leitungswasser zu stark chloriert oder zu hart ist. Dies -=- A
erhoht die Qualitat des Getrankes und verhindert allzu = =
haufiges Entkalken des Apparates. /gf./;i% Tr—[

o Filtersystem Brita AquaQuell 1.5  Art. Nr. 99681 e
Inkl. AnschluRschlauch Satz + Filterpatrone . Abb .8
e Filterpatrone Brita AquaQuell 1.5 Art. Nr. 07996

3.3.2 Wasserpumpe Stand-alone (Abb. 9) e g .
Befindet sich kein fester Wasseranschluss in der Nahe i
des Automaten, so kann optional ein Stand-alone- N/ 2. =
Pumpenset geliefert werden. Al
e Wasserpumpe Art. Nr. 93500 T 4
e Wasserflasche, Inhalt 18 Liter Art. Nr. 01013 il
3.3.3 Unterschrank (Abb. 10) Abb. 9

Optional ist ein Unterschrank lieferbar. Dieser ist
standardmaRig fir OptiVend Choco, OptiVend 1 und 2
geeignet. Mit Abstellflache fur OptiVend 3 und 4
geeignet.

Der Unterschrank ist fur den Einbau eines Stand-alone-
Pumpensets und eines Wasserfilters auf der Rickseite
vorbereitet.

e Unterschrank Art. Nr. 03043
e Abstellflache Art. Nr. 03044

Abb. 10
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3.4 Elektrischer Anschluf

WARNUNG

= Netzspannungen und Frequenzen kdnnen sich

je nach Land unterscheiden.

= Kontrollieren Sie, ob die Maschine flr den Anschluss

an das ortliche Stromnetz geeignet ist.
= Kontrollieren Sie, ob die Daten auf dem
Typenschild (Abb. 11) Gbereinstimmen.

= Schlieen Sie die Maschine an einer Schutzkontakt-

Wandsteckdose an.

Die Wandsteckdose mit Erdung und die mit einem

Hauptschalter gesicherte Gruppe gehdren zu der

elektrischen Installation. An diesen Stromkreis diirfen keine

weiteren Maschinen angeschlossen werden, um
Stromschwankungen zu umgehen.

Ein mit Starkstrom (2 oder 3 Phasen) ausgefiihrtes Gerat
wird Fabrikseitig ohne Stecker geliefert. Bei der Installation
muss das Gerat mit einem vom Installateur empfohlenen

elektrisch geeigneten Stecker versehen werden.

(Abb. 5) 1N~ 230V (3-adriges Kabel).
(Abb. 3) 2N~ 400V (4-adriges Kabel).
(Abb. 3) 3N~ 400V (5-adriges Kabel).
(Abb.4) 3 ~ 230V (4-adriges Kabel).

Wenn ein neuer Stecker montiert wird, bitte auf Folgendes

achten:

1. Die GRUN/GELB Ader [ Erde ] muB an d|e mit dem
Buchstaben [ PE ] oder mit dem Symbol ( ) fur "Erde"

gekennzeichnete oder griin/gelbe Klemme
angeschlossen werden.

2. Die BLAUE Ader [ Null ] muB3 an die mit dem Buchstaben
[ N ] gekennzeichnete Klemme angeschlossen werden.

3. Die BRAUNE, SCHHWARZE oder GRAUE Ader

[ Phase ] mul an die mit dem Buchstaben [ L1, L2 und
L3 ] gekennzeichnete Klemme angeschlossen werden.

Wenn die Installationsvorschriften nicht eingehalten

werden, kann der Lieferant fir die Folgen nicht haftbar

gemacht werden.

--If- 3 5 - ._.-. I Braun

=
AnIimo| come and samakingsyssems

OptiVend [lype]
[At. Nr.] 1 [Mach nr |

v 50-860Hz W

X C€

MADE IN HOLLAND

= f/- il Griin/Gelb
o2 B s ) m— lau

draun

A Grin/Gelb
Blau

} 4 | -__. 1 Braun

Schwarz

L Grin/Gelb

s I Blau

Sohvwarz

Grau

iz Grin/Gell
F Braun

- ] T 3 Schwarz

Grau

Fig 11

Aarde  (PE)

= Mull M}

Phase 1 (L1}

Fig 12

Aarde  (FE)
Null (M}
Phase 1 (L1)

Phase 2 (LY

Fig 13

Aarde  (PE}
Null (131]

Phase 1 [L1)

- Phasel [L2]

Phase 3 [L3)

Fig 14

Asrde [PE)

- Phase ) L]

Phase 2 L3

Phase 3 [L3)

Fig 15
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3.5 Abfluss-Tropfschale

Die Uberlaufleitung des Gerats miindet in die
Tropfschale. Es ist méglich, einen Ablaufschlauch
an die Tropfschale zu montieren.

Ablaufloch an der Rickseite durchbohren und
Ablaufschlauch gemalf Abb. 16 anbringen.

3.6 Rezeptstreifen anbringen

Werkseitig befinden sich keine Rezeptstreifen
neben den Tasten. Standardmafig ist mit dem
Geréat ein Bogen mit diversen Rezeptstreifen
mitgeliefert.

Schieben Sie den von Ihnen gewtnschten
Rezeptstreifen in das Fenster neben der
dazugehdrigen Taste (Abb. 17).

Welche Rezepte (Getranke) fur Ihr Gerat werkseitig
eingestellt sind, ersehen Sie aus den Tabellen in
Kapitel 3.7.

In der Serviceanlage (Kapitel 3) wird beschrieben,
wie jedes einzelne Rezept (Getrank) eingestellt
werden kann. Schieben Sie nach dem Einstellen
eines geanderten Rezepts den korrekten
Einschubstreifen neben die dazugehdrige Taste.

Hat Ihr Handler beim Installieren des Gerats die
Serviceanlage mitgenommen, dann setzen Sie sich
bitte mit lhrem Handler in Verbindung.
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3.7 Standard Rezept Einstellungen

3.7.1 OptiVend 5 Tasten

@PTIVEND

e = Option

Anzahl
Zutatbehalter

Rezept Streifen

KAFFEE

KAFFEE CREME

H

. ‘A
Yo'uu

il

ESPRESSO

o  WIN|—

WIN(—~| e

SCHOKOLADE

SCHOKOLADE

SCHOKOLADE

Qg Q

KAFFEE-SCHOKO

HEIR WASSER

KAFFEE WEIR

KAFFEE ZUCKER

ESPRESSO ZUCKER

DOPPELTER ESPRESSO

WIENER MELANGE

CAPPUCCINO

ESPRESCHOC

DECAFE

TEE

WARME MILCH

SUPPE

KAFFEE

o | o o oo o | o o o o o o o OU1lP~

HEIR WASSER

Tabelle 5
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3.7.2 OptiVend 10 Tasten

©@PTIVEND| 3 | 4 |1TL |1TS|3TS | 4TS |e = option
Anzahl
Zutatbehalter | Il | IV | | I 11 IV |Rezept Steifen
1 KAFFEE
1 1 KAFFEE [m.
2 | 1 2 2 1 1 | KAFFEE CREME
3 ESPRESSO
3 3 2 e |ESPRESSO [m
1] ° ° ° ° e | DOPPELTER ESPRESSO
\ 4 | 6 ° ° 3 5 | SCHOKOLADE
1 O o | o o e |DECAFE
2 _O|[s[10] 4 | 4 | 7 | 8 |Hemwasser
3 Q ° ° ° ° ° e | SUPPE
g— g ° ° ° ° ° e | WARME MILCH
6— Q o | 2 ° 2 |KAFFEE WEIR
7 O ° 3 ° 3 | KAFFEE ZUCKER
8 D 4 4 | KAFFEE WEIR & SUCKER
QO o e |ESPRESSO SUCKER
10 d 7 4 6 | KAFFEE-SCHOKO
o | o ESPRESCHOC
6 | 8 7 | CAPPUCCINO
° e | CAPPUCCINO SUCKER
9 6 e | WIENER MELANGE
° ° ° ° e |TEE
7 7 ° e |HEIR WASSER 2D
o | o 8 8 8 9 |HEIR WASSER w
° ° ° e |[HEIR WASSER rr
S 5 KAFFEE =
o | o 6 6 9 10 |KAFFEE -
Tabelle 6
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3.8 Zutatenbehalter Fullen

Fullen Sie die Zutatenbehalter mit den betreffenden
Instantprodukten gemaf untenstehender Tabelle 7.

1.

aorwb

Klappen Sie den Deckel (Abb. 18-1) des

Apparates auf.

Behalter nach vorn aus dem Apparat nehmen.
Ausgabeknie horizontal drehen (Abb. 18-3).

Fullen Sie jeden Behalter mit dem richtigen Produkt.
Stellen Sie die Behalter in der richtigen Reihenfolge
wieder zuruick. Achten Sie darauf, dal die
Antriebsbuchse des Behalters Gber das Zahnrad in
der Ruckwand fallt und an der Vorderseite mit dem
Fixiernocken in das Tafelwerk driicken (Abb. 18-5).
Ausgabeknie wieder in den richtigen Stand drehen
(Abb. 18-6).

@PTIVEND | zutat Kapazitat

Volumen 4,7 Liter
Choco Kakao: 3000 gr. / 150 Tassen 120ml

Kakao
1 ﬁ Volumen 4,7 Liter
1TS —_— Kaffee: 1000 gr./ 685 Tassen 120ml
1TL .
Kaffee
) — Volumen 2,35 Liter
_TI | Kaffee: 500 gr. /
H 345 Tassen
2 ¢ T Cacao: 1350 gr. /
68 Tassen
Kaffee | Kakao
.-:.l = 1 — -D = — D
3 | i
3 TS _w‘_ ey - - Ir A

Kaffee | Topping | Kakao

Kaffee | Zucker | Topping | Kakao

Tabelle 7
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3.9 Aufstellen

—_

. Stellen Sie den Apparat waagerecht auf den dafur bestimmten Arbeitsplatz.

Lassen Sie mindestens 7 cm links vom Apparat frei, so daf} die Tur (Abb. 2 bis 4)
gedffnet werden Kannen.

Lassen Sie mindestens 22 cm tber dem Apparat frei, so daf® der Deckel (Abb. 2 bis 4)
ganz getffnet werden kann.

Kontrollieren Sie, ob die auf dem Typenschild (Abb. 1-7) angegebenen Spezifikationen
mit der Netzspannung Ubereinstimmen.

. Schlielen Sie den Apparat mit beigeliefertem Anschlu3schlauch an die Wasserzufuhr

(Abb. 1-16) an.

SchliefRen Sie die Tir und stellen Sie die Tropfschale unter den Auslauf (Abb. 1-11).

Das Tropfgitter hat einen Leerlaufschlauchanschlufd an der Rickseite (Kapitel 3.5, Abb. 16).
Standard ist dieser Anschlul® geschlossen. Wenn Sie diesen Anschlul® verwenden wollen, muf}
dieser durchgebohrt werden. Danach kann ein Schlauch angebracht werden.

Der Apparat ist nun fertig zur Inbetriebnahme.

4. ERSTE INBETRIEBNAHME

Bevor ein neues Geréat in Betrieb genommen werden kann, muf} erst Kapitel 3. INSTALLATION
beachtet werden.

Bei der ersten Inbetriebnahme funktioniert das Gerat mit den standardmafigen
Fabrikeinstellungen.

Die verschiedenen Einstellungen kdnnen spater von dazu ausgebildetem und befugtem
Personal gedndert werden. Einzelheiten siehe Kapitel 2.3 DAS SERVICEMENU in der
Serviceanleitung .

Dieses Kapitel dient zum Durchspllen des Heillwassersystems bei der ersten Inbetriebnahme des
Gerats oder wenn das Gerat langer als eine Woche nicht verwendet wurde, beispielsweise nach
der Urlaubszeit.

4.1 Inbetriebnahme / Durchspiilen des HeiBwassersystems

1.

2.
3.

Drehen Sie den handbedienten Entliftungshahn auf und kontrollieren Sie, ob die Verbindungen
nicht lecken.

Stecken Sie den Stecker in die geerdete Wandsteckdose.

Schalten Sie die Maschine Ein mit den Ein-/Ausschalter (Abb. 1-8), das Display (Abb. 1-1.1)
leuchtet auf und es ist ein Piepton zu héren.

Auf dem Display erscheint der Text [ F3 Filling ][ F3 Fullen ] und danach [ F2 Heating ] [ F2
Aufheizen ]. Wahrend der Aufwarmphase konnen die im folgenden Kapitel 4.2 genannten
Einstellungen vorgenommen werden.

Nach ca. 4 Minuten (OV 3&4; 8,5 Min.) ist die Maschine aufgewarmt und es erscheint der Text: [
Make your choice . . . ] [ Bitte wéhlen .. .].

Stellen Sie einen leeren Becher von mindestens 120 ml unter den Auslauf (Abb. 1-10) und
wahlen Sie |hr Getrank.

Schitten Sie die ersten zwei abgezapften Getranke weg.

Treffen Sie nochmals eine Getrankeauswahl und kontrollieren Sie, ob der Geschmack und die
Menge gut sind, wiederholen Sie das fir jedes Getrank. Sind Geschmack und Menge in
Ordnung? Dann ist die Maschine fertig zum Gebrauch.

Ist der Geschmack und/oder die Menge nicht nach Wunsch, siehe der separaten Service Anlage
Kapitel 3 Rezept Einstellungen.

08/2009 (rev 6.1) 25 SrnEnD



©PTIVEND Animo

4.2 Inbetriebnahme Operator-/Servicement

Unmittelbar nach der Inbetriebnahme missen die folgenden Daten im Servicemenu eingestellt
werden. Achtung: Die Sprache wurde fabriksseitig auf Englisch eingestellt.

Um Zugang zum Servicemenu zu erhalten (Geheimzabhl), siehe Kapitel 2.2. der Service Anlage

e 2.2 System Settings (Systemeinstellungen)
2..2.3 Language (Sprache)
o 2.3 Zeit (aktuelle Zeit)
e 2.8 Entkalken/Filter
2.8.0. Servicemoment (Entkalkungszahler/Filterzahler)

Studieren Sie den Rest der Einstellmoglichkeiten im Servicemenii zu einem spateren Zeitpunkt.
Nun ist das Gerat einsatzbereit.
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5. BEDIENUNGSTASTATUR

Das Gerat verfugt Gber zwei Bedienungstastaturen.

e Die Tastatur an der Vorderseite (Abb. 1-1) ist fir den taglichen Gebrauch.

e Die Tastatur an der Innenseite (Abb. 1-2) der Tur ist fiir den Operator. Uber diese Tastatur
erreichen Sie das Operatormeni und das Servicemenu (nur Uber Geheimzahl).

| vorsicHTIG
" e Bedienen Sie die Tasten niemals mit einem scharfen Gegenstand.
e Halten Sie die Bedienungselemente Schmutz- und fettfrei.

5.1 Bedienungstastatur Vorderseite

Auf der Tastatur befinden sich eine Reihe von SOFT-Tasten sowie ein beleuchtetes Display.

1 Display; Leuchtet auf, wenn das Gerat eingeschaltet ist.
7 Uber das Display bekommt der Benutzer Information tber
den Zustand, in dem sich das Gerat befindet.

Wabhltasten; die nachfolgenden Getranke sind Standard

vom Werk aus programmiert. Siehe Tabellen Kapitel 3.7

REZEPT 1 Die oberen vier Wahltasten haben neben ihren

[~ Basisfunktionen auch eine zweite Funktion, nachdem das
Operatormeni und/oder Servicemenu aktiviert worden ist.

REZEPT 2

Es ist méglich, jede Taste auf eine andere Getrankewahl

%
T a7 |
1 L
REzEPT 3 O einzustellen. In der Serviceanlage (Kapitel 2.3) wird
:“ v
1

beschrieben, wie jedes einzelne Rezept (Getrank)
eingestellt werden kann. Schieben Sie nach dem Einstellen
eines anderen Rezepts den korrekten Einschubstreifen
neben die dazugehorige Taste. Hat Ihr Handler beim
Installieren des Gerats die Serviceanlage mitgenommen,
dann setzen Sie sich bitte mit Ihrem Handler in
Verbindung.

REzZEPT 4

REZEPT 5

Notstopp Multicup (Kanne): Die Dosierung eines
Kannenrezepts kann durch Druck auf eine willklrliche
Rezepttaste einfach gestoppt werden. Danach wird das
gewahlte Rezept annulliert und nur noch eine Tasse
dosiert.

Abb. 19
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5.2 Servicetastatur (Tdr Innenseite)

Zahler Taste; Nach Betatigung dieser Taste, kdnnen Sie nach dem
Driicken einer Produkttaste, den Verbrauch ablesen (gratis und bezahlt).
Driicken Sie nochmals diese Taste um das Zahlermeni zu verlassen.

— Reinigungstaste; Nach Betatigung der Reinigungstaste wird das
Mixersystem durchgesplilt. Gleichzeitig klappern die
HeilBwasserdosierventile zur Reduzierung von Kalkablagerungen.
Weitere Informationen finden Sie im Kapitel 8.1 Spulprogramm.
Wichtig!: Wir empfehlen Ihnen, das Spilprogramm sowohl am Anfang
als auch am Ende der normalen Arbeitszeit durchzufiihren.

| .
Q_"; '.'I
- J_ )

) 0
3@" ) Abb. 20

—— Operatormenii-Taste; Operatormeni-Taste: Nach einem Druck auf diese
Taste erscheint das Operatormenii in der Anzeige. Uber dieses Meni ist
nach Eingabe einer PIN das Servicemeni zuganglich.

Siehe Kapitel 6.2 Operatormena.

Siehe Kapitel 2.3 Servicemend (in der gesonderten Serviceanlage).
Dricken Sie nochmals auf diese Taste, um das MenU wieder zu
verlassen.

Stand-by-Taste: Mit einem Druck auf diese Taste setzen Sie das Gerat in
den Schlafzustand: die Anzeige erlischt, die Wahltasten werden
ausgeschaltet und der Boiler wird auf 60 °C gehalten. Driicken Sie diese
Taste nochmals, um das Gerat wieder einzuschalten.
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6. MENUSTRUKTUR

6.1 Das Bedienermenti

[ Bitte wihlen. .. }

N
Wahlen Sie eine
Frodukt Taste Stand-Ba

Boiler
85°C
v
60°C

Frei 378
[ Bezahlt SaA

ca. 250ml (OV4)

[ OFeratormeni }

Siehe Software Struktur
Operatorment ....

ca. 100 (OV choco)

Abb. 21

08/2009 (rev 6.1)

29 OrTnEND



©PTIVEND Animo

6.2 Das Operatormenu

Operatormenu Taste Service Tastatur
[l
;'%f
\7— 1 Taste 1 X Zurlck (ohne Anderung)
(> Taste 2 & Voriger (Meniipunkt / + )
(51— Taste 3 W Folgender (Menupunkt /- )
v
(31— Taste 4 o’ Akzeptieren (aktivieren Meniiauswahl)
1
@
1 Abb.22
Operatormend Struktur Bereich  Werkeinstellung
4 : N\ N .
1.4 ein
Gratis Aussabe “ > Ja Ja
& J
- ~ 00 :00 00 :00
1.1 i 23 :59
Zeit v
& J
12 v ,_
Stand-Ba Zeiten Die Zeit wobei das Gerat In und
AUS Betrieb gehen mul}.
A 1.2.8 00:00 00 :00 = nicht aktiv
Zeit An 23 :59
v A |
v 1.2.1
2' -I: a 00 :00 00 :00 = nicht aktiv
FLE LS 23 :59
13 Geheimzahl -> Servicemeni
Geheimzahl

v

—[ Geheimzahl Hepekekk

oder L6schen? Siehe 2.3 Das

Servicemenl

Geheimzahl vergessen, andern
28

Servicemend, ziehen Sie hierzu die Serviceanlage zu Rate.

Abb. 23

SrrvEND 30 08/2009 (rev 6.1)



Animo

7. TAGLICHER GEBRAUCH

7.1 Zutatenbehalter Nachfullen

Fillen Sie die Zutatenbehalter niemals voller, als fur
einen Tag notwendig ist. Auf diese Art bleiben die
Produkte immer frisch! Achten Sie darauf, dal? die
Transportschnecke mindestens mit ca. 3 cm Zutaten
bedeckt bleibt. Behalter mit genigendem Vorrat
schutteln, damit der Inhalt nicht verklumpt.

Das Nachfiillen des Zutatenbehalters muf au3erhalb des
Apparates geschehen.

1. Klappen Sie den Deckel (Abb. 24-1) des
Apparates auf.

2. Behalter nach vorn aus dem Apparat nehmen.

3. Ausgabeknie horizontal drehen (Abb. 24-3).

4. Fullen Sie jeden Behalter mit dem richtigen Produkt
(Abb. 24-4).

5. Stellen Sie die Behalter in der richtigen Reihenfolge
wieder zuriick. Achten Sie darauf, daf die
Antriebsbuchse des Behalters Gber das Zahnrad in
der Rickwand fallt. Behalter an der Vorderseite mit
dem Fixiernocken in das Tafelwerk driicken
(Abb. 24-5).

6. Ausgabeknie wieder in den richtigen Stand
drehen (Abb. 24-6).

e Sorgen Sie dafur, daR der richtige Behalter auf den
richtigen Platz kommt (siehe Numerierung auf den
Behaltern und dem Apparat).

Mischschiisseln mit dem

o Eventuell verschittete Produkte in den
Reinigungsprogramm wegspulen. é}_

08/2009 (rev 6.1) 31

OrTnEND



©PTIVEND Animo
7.2 Vorbereitungen
1. Schalten Sie den Apparat mit Hilfe des Schalters ein
(Abb. 25-2), das Display (Abb. 25-1) leuchtet auf.
2. Schliel3en Sie die Tur.
3. Das Gerat filllt sich [ F3 Fillen ] und heizt [ F2
Aufheizen ]. : 1
4. Fullen Sie wahrend des Aufwarmens =
erforderlichenfalls die Produktbehalter auf.
5. Nachdem die Maschine Aufgeheizt ist, erscheint
[ Bitte wahlen ... ] ! - |
6. Stellen Sie einen leeren MelRbecher unter = ﬁ’_ ]E
den Auslauf und Driicken Sie die Spultaste. = |
7. Das Gerat ist nun betriebsbereit.

7.3 Tasse dosieren

1.

Stellen Sie einen leeren Becher unter den
Auslauf (Abb. 25-4).

2. Wahlen Sie Ihr Getrank.
3.
4. |hr Getrank ist fertig, wenn das Display den

Ihre Getrank wird zubereitet [ Einen Moment ]

Text [ Bitte wahlen . .. ] wiedergibt.

7.4 Kanne dosieren (OptiVend TS/TL)

1.

Stellen Sie eine leere Kanne unter den
Auslauf (Abb. 25-5).

2. Wabhlen Sie die Kannentaste.
3.
4. lhr Getrank ist fertig, wenn das Display den

Ihre Getrank wird zubereitet [ Einen Moment ]

Text [ Bitte wahlen . .. ] wiedergibt.

Notstopp Multicup (Kanne) Die Dosierung eines
Kannenrezepts kann durch Druck auf eine willkurliche
Rezepttaste einfach gestoppt werden. Danach wird das
gewahlte Rezept annulliert und nur noch eine Tasse
dosiert.

Tasse/Becher zapfen?

e Ziehen Sie die Tassenplatte (Abb. 25-4) heraus

SrmvEND 32
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7.5 Bezahlte Ausgabe Miinzmechanismus (optional)

Wichtigste Teile (Abb. 26) -
Geldeinwurfschlitz

Ruckgabeknopf

Geldrickgabeschlitz

Geldlade

Turschloss ist zugleich Geldladeschloss

agRrwh=~

7.5.1 Getrankeausgabe auf Bezahlen einstellen

(Abb. 27)

1. Gehen Sie ins Operatormenda.

2. Gehen Sie zu 1.0 Gratis-Ausgabe.

3. Andern Sie Ja in Nein und bestatigen Sie lhre
Auswahl.

7.5.2 Gebrauch bezahltes Dosieren
1. Setzen Sie den Becher ein. (Driicken Sie auf die
gewulinschte Getrankeauswabhl, falls Einwurf nicht
bekannt ist.)
2. Werfen Sie das Geld passend ein. |
3. Nehmen Sie lhre Getrankeauswahl vor. [ 1.6 }

- Gratis aussabe
Einstellen/Andern der Produktpreise

Siehe Kapitel 2.3 Servicemenl in der Serviceanlage ./
oder kontaktieren Sie lhren Handler.
MHein
[ > Ta } AV
Abb. 27
7.6 Automatische Blockierung in der Ausgabe
Erscheinen die folgenden Texte im Display (Abb. 28),
dosiert das Geréat keine Getranke: |:I
p
e Nach Entleeren des Tropfschale wird die Ausgabe F1l \\ u
des Getrankes wieder automatisch freigegeben. Trorfschale woll Q
(Option) ~ O
e Die Boiler Temperatur ist zu niedrig. Das Gerat heizt 4 Qf
agtom_atisch auf und nach t_-:_'rreicher_w der Tempergtur F? Aufheizen O
wird die Ausgabe des Getrankes wieder automatisch L i o)
freigegeben. —_— -
e Der Wasserdruck ist abgefallen oder der Wassertank ( ||
(Stand-alone-Aufstellung) ist leer. F3Z Fallen JI|
\§
Abb. 28
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7.7 Manuelle Blockierung in der Ausgabe (Abb. 29)

Uber das Bediener- und Operatormenii kénnen die

folgenden Blockierungsfunktionen eingestellt werden, @
wodurch die Getrankewahltasten blockiert werden. w‘%
Wahrend des Stand-by wird das Boilerwasser auf 60 °C @
gehalten und das Bedienfeld ausgeschaltet.

Mit dieser Taste konnen Sie das Gerat manuell auf ﬂ
STAND-BY schalten.

Mit der Menufunktion kénnen Sie das Gerat in einer

ruhigen Phase automatisch in Stand-by schalten lassen,
siehe Kapitel 6.2 Operatormend, 1.2 Schaltzeiten.

Abb. 29
8. WARTUNG

Geben Sie Bakterien keine Chance: warten Sie den
Apparat gemalf der Vorschrift! Fiir Verwendung

von Reinigungsmitteln ziehen Sie eventuell HACCP
Hygienecode Instruktionen innerhalb Ihrer

Organisation zu Rate. Schauen Sie nach oder suchen Sie
unter Objekt: Automat flir warme Getranke.

8.1 Spulprogramm

Das Gerat ist mit einem Spulprogramm ausgestattet,
womit Sie taglich das Mixersystem durchspllen kénnen.

e Wir empfehlen Ihnen, das Spulprogramm sowohl am
Anfang als auch am Ende der normalen Arbeitszeit

e durchzufihren.

e Das Spulprogramm nimmt etwa 20 Sekunden in
Anspruch mit ca. 100 bis 250 ml Wasser.

e Wahrend der Zeit, in der das Spiilen stattfindet,
erscheint auf dem Display: [ Spulen .. .]
Das Spulwasser gelangt Gber den Auslauf in den sich
darunter befindlichen (mitgelieferten) MeRbecher.

Aktivieren Spulprogramm:
1. Stellen Sie einen leeren MelRbecher unter den Auslauf
(Abb. 30-2).

2. Offnen Sie die Tur und Driicken Sie die Spiiltaste

(Abb. 30-1) an der Innenseite der Tdr.

Das Mixersystem wird mit heillem Wasser durchspult.

Kippen Sie den Mel3becher leer.

. Sobald das Reinigungswasser Klar ist, kdnnen Sie die
Reinigung beenden.

oA w

SrmvEND 34 08/2009 (rev 6.1)



8.2 Mixersystem

Da das Mixergehduse standig mit Getranken in
Beruhrung kommt, ist rechtzeitige und griindliche
Wartung eine Notwendigkeit.

Die tagliche Wartung kann der Apparat jedoch fir Sie
mittels eines Spulprogrammes Gbernehmen.

Tot het Mixersystem behoren:

e Dampfabsauger

Befestigungsring

Mixerfligelrad

Mixergehause

Getrankeauslauf / Heisswasserauslauf

Demontage (siehe Abb. 31)

1. Schalten Sie das Gerat aus und entnehmen Sie
die Zutatenbehalter.

2. Drehen Sie den griinen Befestigungsring nach
rechts und entfernen Sie den Schlauch vom
HeilRwasserauslauf..

3. Ziehen Sie das Mixergehause nach vorn vom
Mixer ab.

4. Ziehen Sie das Mixerfliigelrad nach vorn von der
Mixerachse ab und entfernen Sie den griinen
Befestigungsring.

Demontieren Sie zugleich das Mixergehause
(Dampfabsauger, Getrankeauslauf).

5. Reinigen Sie die demontierten Teile in warmem
Wasser mit normalem Reinigungsmittel.

6. Montage geschieht in umgekehrter Reihenfolge.

7. HINWEIS: Lassen Sie den Pfeil des
Mixerfliigelrads zur platten Seite der Achse
weisen und driicken Sie das Mixerfligelrad tber
die Achse, bis Sie ein deutliches Klicken héren.

8. Setzen Sie das Mixergehduse wieder auf den
Mixer.

9. Drehen Sie den griinen Befestigungsring nach
links und schlieBen Sie den Schlauch wieder an
den Heillwasserauslauf an.

10. Drehen Sie das Ausgabeknie wieder in die
richtige Stellung, schalten Sie das Gerat wieder
an und zapfen Sie einige Testgetranke, um die
korrekte Funktionsweise zu tberprifen.

Wartung

Taglich das Mixersystem mit dem Spulprogramm
durchspulen.

Wdchentlich die Dampfabsauger, Mixergehduse
Mixerfligelrad, Getrankeauslauf und Befestigungsring
abnehmen und reinigen (Abb. 31-5).
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8.3 Zutatenbehalter

Taglich die Ausgabemiindung(en) (Abb. 32-1) und ) _
Ausgabeknie (Abb. 32-2) mit einem trockenen -
Staubpinsel reinigen.

Wadchentlich die Zutatenbehalter entleeren und mit )
einem trockenen Staubpinsel reinigen. Die il
angesetzten Reste entfernen. e

Monatlich die Zutatenbehalter leeren und in
warmem Wasser spulen. Wenn nétig, kdnnen die
Transportschnecken entfernt werden, indem die
Uberwurfmutter vorne (Abb. 32-4) und hinten (Abb.
32-3) losgedreht wird. Danach kann die Schnecke
ganz herausgenommen werden.

e Beim Montieren die Transportschnecken nicht
untereinander verwechseln.
e Vor dem Fillen die Behalter SEHR gut trocknen

lassen!
Abb. 32
Zutatenbehalterplateau “v
Wochentlich das Zutatenbehalterplateau
(Abb. 33-1) mit einem sauberen feuchten Tuch = I"-,,
reinigen. :
1

Fig. 33
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8.4 Tropfschale

Die Tropfschale fangt eventuelle Tropfen aus dem
Auslauf auf und ist durch einen elektrischen Fihler
(optional) gesichert, wodurch die Maschine beim
Uberschreiten des Maximum-Niveaus ausgeschaltet
wird. Da die Tropfschale unmittelbar mit den
Getranken und den Bechern in Berlihrung kommt, ist
rechtzeitige und griindliche Wartung eine
Notwendigkeit.

Zum Tropfschale gehdren (Abb. 34):
e Tropfschalen
o Gitter

Demontage (Abb. 34)

1. Entfernen Sie die Tropfschale indem Sie
diese gerade nach vorne ziehen.

2. Entfernen sie das Gitter.

3. Leeren Sie die Tropfschale

4. Reinigen Sie die Tropfschale und Gitter geman
unten aufgefihrter Wartungsvorschrift und Stellen

Sie die Tropfschale inkl. Gitter zurtick. ! : ! !

Wartung

Taglich die Tropfschale leeren und aussplilen, .
Tropfschale und Gitter mit einem feuchten Tuch Fig. 34
reinigen.

Wdchentlich Tropfschale und Gitter mit warmem
Wasser reinigen.

8.5 Gehause

Zur Gehause gehoren:

» Gehause aus rostfreiem Edelstahl

* Bedienungtastatur / Werbungsschild

Wartung

Taglich die AuBenseite mit einem sauberen feuchten Tuch reinigen und abtrocknen. Verwenden Sie
jedoch keine Scheuermittel, damit keine Kratzer oder stumpfe Flecken entstehen. Verwenden Sie kein
Chlor oder chlorhaltige Reinigungsmittel, der rostfreie Stahl ist hiergegen nicht bestandig.

8.6 Reinigungsintervall

Tagliches Reinigen:

e Ausgabeknie aller Zutatenbehalter mit trockenem Staubpinsel.

¢ Mixergehause und Mixer mit heiRem Wasser spilen mittels Spilprogramm.

e Auslauftillen und Ausgabebligel.

e Tropfschale leeren und ausspilen, Tropfschale und Gitter mit einem feuchten Tuch reinigen.

e Aullenseite Apparat.

Wdchentlich, wie taglich und extra:

e Dampfabsauger, Mixergehause, Mixerfligelrad und Ausgabeschlauche herausnehmen und in
heillem Wasser reinigen, danach sauber spulen.

e Zutatenbehalter — Plateau mit einem sauberen feuchten Tuch reinigen.
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Monatlich, wie wéchentlich und extra:

e Saubern Zutatenbehalter; leeren und in warmem Wasser auswaschen.

Alle drei Monate, wie monatlich und extra:

o Ventilationsgitter an der Unterseite des Apparates mit einem trockenen Pinsel reinigen.

/I WARNUNG

¢ Um den Wassertank zu entkalken, mul} die

Maschine gedffnet werden. Hierdurch kommen
unter Spannung stehende Teile frei, die leicht

berthrt werden kénnen. Das kann zu
lebensgefahrlichen Situationen fuhren.

/N\ WARNUNG

Das Gerat darf nicht in Wasser getaucht oder

abgespritzt werden.

e Bleiben Sie wahrend der Wartungsarbeiten in der

Nahe des Gerates.

9. SERVICEMOMENT

Bei der Installation des Gerats wurde vom
Servicemonteur ein Servicemoment eingestellt.
Wahrend der Nutzung des Gerats werden die
abgenommenen Getranke gezahlt. Sobald der

eingestellte Servicemoment erreicht ist, erscheint
rechts oben auf der Anzeige ein Sternsymbol (*)

(Abb. 35).

Nach dem Erscheinen dieses Symbols funktioniert

das Gerat normal weiter.

Das Erreichen des Servicemoments gibt einen

Hinweis darauf, dass das Gerat zu entkalken ist. Wird
ein Wasserfilter verwendet (Empfehlung), so ist dies

das Signal, dass der Filter auszutauschen ist.

Es wird dem Benutzer aus Sicherheitsgrinden davon
abgeraten, das Entkalken und/oder Austauschen des
Filters selbst vorzunehmen. Unsere Empfehlung

lautet, diese Tatigkeiten stets von einem dazu
befugten Servicemonteur ausfiihren zu lassen.

Abb. 35

Wasser Wasserharte Servicemoment

Qualitat D °F mmol/I mgCaCo3/I nach ... Tassen

Sehr hart 18-30 32-55 3,2-5,3 321- 536 5000

Hart 12-18 22-32 2,2-3,2 214-321 8500

Normal 8-12 15-22 1,4-2,2 268-214 12.500*

Weich 4-8 7-15 0,7-1,4 72-268 20.500

Sehr Weich 0-4 0-7 0-0,7 0-72 0 =aus
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10. TEMPERATURSICHERUNG

Das Gerat ist mit einer von auf3en erreichbaren
Temperatursicherung ausgestattet.

Diese befindet sich an der Hinterseite der Maschine (Abb.
35). Diese Sicherung schaltet das Heizelement aus, wenn
die Temperatur zu hoch ansteigt. Die haufigste Ursache
fur Ausschalten der Sicherung ist die nicht rechtzeitige
Entfernung von Kalk. Wenn das Geréat nicht heizt
unternehmen Sie folgendes:

1. Lassen Sie das Gerat abkihlen.

2. Losen Sie die schwarze Schutzkappe (Abb. 36-1).

3. Dricken Sie den jetzt sichtbaren Knopf ein (Abb. 36-2)
und driicken Sie die Schutzkappe wieder ordentlich
fest.

War die Sicherung wahrend des Betriebes ausgeschaltet
und leuchtet der Servicemoment Indikator (*) auf dem
Display dann anschlieBend das Gerat entkalken lassen.
Siehe Kapitel 9. Servicemoment

11. TRANSPORT/LAGERUNG

Bevor die Maschine fiir Transport oder Lagerung aul3er
Betrieb genommen wird, miissen folgende Schritte
vorgenommen werden:

1. Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

2. SchlieRen Sie den Wasserzufuhrhahn
und l6sen Sie den Wasseranschlul3.

3. Entleeren Sie mit dem Abzapfschlauch
(Abb. 37-1) das Wasserreservoir.
(OptiVend Choco, OptiVend 1 & 2 ca. 2,5 Liter,
OptiVend 3 &4 ca. 5,5 Liter).

4. Reinigen Sie die Zutatenbehalter, das
Mixersystem, die Tropfschale und das
Gehause gemal Kapitel 8. Wartung.

5. Setzen Sie die bei Punkt 4 genannten Teile
wieder zurick.

6. Das Gerat ist nun fertig fir den Transport.

7. Bei erneutem Aufstellen der Maschine mul}
Kapitel 3. Installation, befolgt werden.

| Attention Hot

Fig. 37
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12. STORUNGEN BEHEBEN

I\D/liilgll;r;g Mdégliche Ursache Maflnahme
F1 Tropfschale geleert: Meldung

Tropfschale voll

Tropfschale ist voll

verschwunden.

Boiler heizt auf oder hat die
minimale Boilertemperatur erreicht.

Nachdem der Boiler die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet die
Meldung von der Anzeige.

F2 Aufheizen Nachdem der Boiler die Setzen Sie die Temperatursicherung auf der
eingestellte Temperatur erreicht Ruckseite zurick (RESET). Kontrollieren
hat, verschwindet die Meldung von | Sie, ob der Boiler entkalkt werden muss;
der Anzeige. lassen Sie ihn erforderlichenfalls entkalken..
Wahrend Inbetriebnahme; Boiler ist | Keine Aktion, nachdem Boiler auf korrektes
leer und wird gefullt. Niveau gekommen ist, folgt F2 Aufheizen.

F3 Fullen Wahrend Nutzung; Boiler fiillt sich Kpntrollleren Sie den Wasserdrucflk, Qrehen

. Sie den Wasserzufuhrhahn vollstandig auf,
zu langsam. Nach ca. 3 Minuten . X
- " . kontrollieren Sie den Anschlu3schlauch auf
verandert F3 Fullen in E3. .
Knicke.
Display Error | Mdgliche Ursache MaRnahme
BO Ter_nperatursensor Problem Handler oder Servicemonteur anrufen
HeilRwassersystem
Bl Temperatursensor Problem Handler oder Servicemonteur anrufen.

HeilRwassersystem

Problem mit der
EO Temperaturregelung Handler oder Servicemonteur anrufen
HeiBwassersystem

Problem mit der
El Temperaturregelung Handler oder Servicemonteur anrufen
HeiBwassersystem

Kontrollieren Sie den Wasserdruck, drehen Sie

E3 HeilBwassersystem fillt sich zu den Wasserzufuhrhahn vollstéandig auf,
langsam. Das Einlassventil wird zur | kontrollieren Sie den Anschlu3schlauch auf
Sicherheit geschlossen. Knicke. Schalten Sie das Gerat aus und
wieder an.
E7 Minimum Elektroden Fehler Handler oder Servicemonteur anrufen
Stérung Kontrollieren Sie:

Maschine reagiert nicht

- Sicherungen (Gruppenkasten)
- Hauptschalter (Gruppenkasten)
- Stecker Netzkabel

Maschine reagiert nicht

- Steht in Stand-By Stand

Geschmacksprobleme

- Zutatenbehalter nachfiillen

- Zutatenbehalter richtig einsetzen

- Zutatenbehalter - Ausgabeknie verstopft

- Dosierschnecke in Zutatenbehalter lose oder feucht

- Zutatenverteiler in Zutatenbehalter arbeitet nicht

- Falsche Produktsorte

- Mixer verschmutzt

- Produkte feucht; kontrollieren Sie das Ventilationssystem und ersetzen Sie die
Produkte

- Produkte veraltet; ersetzen Sie die Produkte

- Boilertemperatur zu niedrig; verstandigen Sie lhren Handler.

SrmvEND

40 08/2009 (rev 6.1)



Animo

@PTIVEND

13. BESTELLEN VON ZUBEHOR
Aus der untenstehenden Liste kénnen Sie die fur die Maschine erhaltlichen Verbrauchs- und
Zubehorartikel entnehmen. Sie kénnen diese Teile Uber Ihren Handler bestellen, unter Angabe der
Daten auf dem Typenschild der Maschine, Beschreibung des Artikels, der Artikelnummer und der

Anzahl.
Zubehor
Py (OptiVend 3 & 4) (OptiVend 3 & 4)
:kq Egggtxfﬁff
. P T~
& @
My L = »..-"fi

03284

03258

03259

03260

(OptiVend Choco, 1 & 2 )

(OptiVend 1&2)

&
03261 03262 03253 03254
F
? =
03255 03256 03257 02797
N
13380 03997 03998
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