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Instant coffee
Cacao

Topping
Sugar

Cup volume

Recipe settings
Instant coffee
ingredient

Cup volume

Recipe settings
Sugar ingredient

Cup volume

Recipe settings
Cacao ingredient

Cup volume

Recipe settings

Topping
ingredient

Dosing gr./sec.
1,5

5.1 Cross reference list
4,2 Recipe setting (100ml) x cup volume (ml). = weight * (grams)
4,2
* Approximate
Instant coffee

120 130 140 150 160 170 180 190 200 210 220 230
sec
03 0,5 0.6 0,6 0,7 0,7 08 0,8 0,9 0,9 0,9 1,0 1,0
0,4 0,7 0,8 0,8 0,9 1,0 10 11 11 12 13 13 14
05 0,9 1,0 11 11 12 13 14 14 15 16 17 17
0,6 11 12 13 14 14 15 16 17 18 19 2,0 2,1
0,7 13 1,4 15 16 17 18 19 2,0 2,1 2,2 23 2,4
08 14 1,6 17 18 19 2,0 2,2 2,3 2,4 2,5 2,6 2,8
0,9 16 18 19 2,0 2,2 2,3 2,4 2,6 2,7 2,8 3,0 3,1
1,0 18 2,0 2,1 2,3 2,4 2,6 2,7 2,9 3,0 3.2 33 3,5
11 2,0 2,1 2,3 2,5 2,6 2,8 3,0 3,1 33 35 3,6 3,8
12 2,2 2,3 2,5 2,7 2,9 3,1 3,2 3,4 3,6 3,8 4,0 4,1
13 2,3 25 2,7 2,9 3,1 33 3,5 3,7 3,9 4,1 4,3 45

Sugar

120 130 140 150 160 170 180 190 200 210 220 230
sec
0,2 1,0 11 12 13 13 14 15 16 17 18 18 19
03 15 1,6 18 19 2,0 2,1 2,3 2,4 25 2,6 28 2,9
0,4 2,0 2,2 2,4 2,5 2,7 2,9 3,0 3,2 3.4 35 3,7 3,9
05 2,5 2,7 2,9 3,2 3.4 3,6 3,8 4,0 4,2 44 4,6 4,8
0,6 3,0 33 3,5 38 4,0 4,3 4,5 4,8 5,0 53 55 5,8
07 3,5 38 4,1 4.4 4,7 5,0 53 5,6 59 6,2 6,5 6,8
08 4,0 4.4 4,7 5,0 5.4 5,7 6,0 6,4 6,7 7,1 7,4 7,7
0,9 4,5 4,9 5,3 5,7 6,0 6,4 6.8 7.2 7,6 7.9 83 8,7
1,0 5,0 55 5,9 6,3 6,7 7,1 7,6 8,0 8.4 8,8 9,2 9,7
11 55 6,0 6,5 6,9 7.4 7.9 8,3 8,8 9,2 9,7 10,2 10,6
12 6,0 6,6 7,1 7,6 8,1 8,6 9,1 9,6 10,1 10,6 11,1 116

Cacao

120 130 140 150 160 170 180 190 200 210 220 230
sec
25 153 16,6 17,9 19,1 20,4 21,7 23,0 24,2 255 26,8 28,1 293
2,6 15,9 17,2 18,6 19,9 21,2 22,5 23,9 25,2 26,5 27,8 29,2 30,5
2,7 16,5 17,9 19,3 20,7 22,0 23,4 24,8 26,2 27,5 28,9 30,3 31,7
28 17,1 18,6 20,0 21,4 22,8 24,3 25,7 27,1 28,6 30,0 314 32,8
2,9 17,7 19,2 20,7 22,2 23,7 25,1 26,6 28,1 29,6 31,1 32,5 34,0
3,0 18,4 19,9 21,4 23,0 24,5 26,0 27,5 29,1 30,6 32,1 33,7 35,2
31 19,0 20,6 22,1 23,7 25,3 26,9 28,5 30,0 31,6 33,2 34,8 36,4
3,2 196 21,2 22,8 24,5 26,1 27,7 29,4 31,0 32,6 34,3 359 37,5
33 20,2 21,9 23,6 25,2 26,9 28,6 30,3 32,0 33,7 35,3 37,0 38,7
3,4 20,8 22,5 24,3 26,0 27,7 29,5 31,2 32,9 34,7 36,4 38,1 39,9
35 21,4 23,2 25,0 26,8 28,6 30,3 32,1 33,9 35,7 37,5 39,3 41,1

Topping

120 130 140 150 160 170 180 190 200 210 220 230
sec
05 2,5 2,7 2,9 3.2 34 3,6 3.8 4,0 4,2 4.4 4,6 4.8
0,6 3,0 33 3,5 38 4,0 43 4,5 4,8 5,0 53 55 58
0,7 3,5 3,8 4,1 44 4,7 5,0 53 5,6 59 6,2 6,5 6,8
08 4,0 4.4 4,7 5,0 54 5,7 6,0 6,4 6,7 7,1 7,4 7,7
0,9 4,5 4.9 53 5,7 6,0 6,4 6,8 7,2 7,6 7,9 8,3 8,7
1,0 5,0 55 5,9 6,3 6,7 7,1 7,6 8,0 8.4 8,8 9,2 9,7
11 55 6,0 6.5 6,9 7.4 7.9 8,3 8,8 9,2 9,7 10,2 10,6
12 6,0 6,6 7,1 7,6 8,1 8,6 9,1 9,6 10,1 10,6 11,1 116
13 6.6 7,1 7.6 8,2 8,7 9,3 9,8 104 10,9 115 12,0 12,6
14 7,1 7,6 8,2 8,8 9.4 10,0 10,6 11,2 118 123 12,9 135
15 7.6 8,2 8.8 9,5 10,1 10,7 113 12,0 12,6 13,2 13,9 14,5
16 8,1 8,7 9.4 10,1 108 114 12,1 12,8 13,4 14,1 14,8 155
17 8,6 9,3 10,0 10,7 11,4 12,1 12,9 13,6 14,3 15,0 15,7 16,4
18 9,1 98 10,6 113 12,1 12,9 13,6 14,4 15,1 15,9 16,6 17,4
19 9,6 10,4 11,2 12,0 12,8 13,6 14,4 15,2 16,0 16,8 17,6 18,4
2,0 10,1 10,9 118 12,6 13,4 14,3 15,1 16,0 16,8 17,6 18,5 19,3
2,1 10,6 11,5 12,3 13,2 14,1 15,0 15,9 16,8 17,6 18,5 19,4 20,3
2,2 11,1 12,0 12,9 13,9 14,8 15,7 16,6 17,6 18,5 194 20,3 213
2,3 11,6 12,6 13,5 14,5 15,5 164 17,4 184 193 20,3 213 22,2
2,4 12,1 13,1 14,1 151 16,1 17,1 18,1 19,2 20,2 21,2 22,2 23,2
25 12,6 13,7 14,7 158 16,8 17,9 18,9 20,0 21,0 22,1 23,1 24,2
2,6 13,1 14,2 153 16,4 17,5 18,6 19,7 20,7 218 22,9 24,0 25,1
2,7 13,6 14,7 15,9 17,0 18,1 193 20,4 21,5 22,7 23,8 24,9 26,1
28 14,1 153 16,5 17,6 18,8 20,0 21,2 22,3 23,5 24,7 25,9 27,0
2,9 14,6 15,8 17,1 183 195 20,7 21,9 23,1 24,4 25,6 26,8 28,0
3,0 151 16,4 17,6 18,9 20,2 21,4 22,7 23,9 25,2 26,5 27,7 29,0
31 15,6 16,9 18,2 195 20,8 22,1 23,4 24,7 26,0 27,3 28,6 29,9
3,2 16,1 17,5 18,8 20,2 21,5 22,8 24,2 25,5 26,9 28,2 29,6 30,9
33 16,6 18,0 19,4 20,8 22,2 23,6 24,9 26,3 27,7 29,1 30,5 31,9
3,4 17,1 18,6 20,0 21,4 22,8 24,3 25,7 27,1 28,6 30,0 31,4 32,8
35 17,6 19,1 20,6 22,1 23,5 25,0 26,5 27,9 29,4 30,9 32,3 338
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The OptiVend models have the following standard canister configurations (table 1):

Model Canister

code 1 2 3 4
OptiVend 1 1A Coffee - - -
OptiVend 2 2A Coffee Cacoa - -
OptiVend 3 3A Coffee Topping Cacoa
OptiVend 4 4A Coffee Sugar Topping Cacoa
OptiVend 1 TS/TL 5A - - Coffee -
Optivend 2 TS * 6A Coffee - Cacoa -
OptiVend 3 TS 7A Coffee - Topping Cacoa
Optivend 4 TS 8A Coffee Sugar Topping Cacoa
OptiVend HS 9A Coffee - Coffee -
OptiVend Choco AA Cacoa - -
OptiVend HS DUO BA Coffee - Coffee -
OptiVend HS DUO capp * CA Coffee Topping Coffee Topping
OptiVend 3 DA Coffee - Topping Sugar
OptiVend 3 TS EA Coffee - Topping Sugar

Table 1

* Special model, only available on request

model code table OV
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©

\/

Coffee

©
\/

Coffee
Cocoa

©
\/

Model Choco (10450) 1 (10455) 2 (10460) 3 (10465) 4 (10470)
1 Chocolate Small [120] Coffee Coffee Creme Coffee Black Coffee Creme
R 2 Chocolate Large [200] Coffee Creme Espresso [70] Coffee Créeme Coffee Milk
3 Espresso [70] Chocolate Espresso [70] Coffee Sugar
e 4 Hot Water Coffee Choc Chocolate Coffee MIk Sgr
c 5 Hot Water Coffee Choc Espresso [70]
i 6 Cappuccino [150] Chocolate
p 7 Wiener Melange Coffee Choc
e 8 Hot Water Cappuccino [150]
9 Wiener Melange
10 Hot Water
11 Double Espresso [140] Double Espresso [140] Double Espresso [140] Double Espresso [140] Double Espresso [140]
12 Decaf Decaf Decaf Decaf Decaf
o 13 Chocolate Chocolate Espresso Choc Espresso Choc Espresso Choc
14 Hot Milk Hot Milk Hot Milk Hot Milk Hot Milk
P15 Jug Coffee [1500] Jug Hot Water [1500] Jug Hot Water [1500] Jug Hot Water [1500] Jug Hot Water [1500]
t 16 Soup Jug Coffee [1500] Jug Coffee [1500] Jug Coffee [1500] Jug Coffee [1500]
i 17 Tea Soup Coffee Latte Coffee Latte Coffee Latte
o 18 Coffee Black Tea Coffee Black Latte Macchiato [160] Latte Macchiato [160]
n 19 Coffee Creme Cappuccino [150] Chocolate Milk Chocolate Milk
a 20 Espresso [70] Chocolate Milk Cold Water Cold Water
| 21 Coffee Milk Coffee Milk Cappuccino Sgr [150]
22 Coffee Sugar Coffee Sugar Espresso Sgr [70]
23 Soup Soup Soup
24 Tea Tea Tea
Model nr. 1VAA?200 1V1A2200 1V2A2200 1V3A2200 1V4A2200
8 bl [l
Ll L 8
©
Model 1 TS (10480) 1 TL (10475) 2 TS * (00000) 3 TS (10490) 4 TS (10495)
1 Coffee Black Coffee Black Coffee Black Coffee Creme Coffee Creme
R 2 Coffee Creme Coffee Creme Coffee Creme Espresso [70] Coffee Milk
3 Espresso [70] Espresso [70] Espresso [70] Chocolate Coffee Sugar
€ 4 Hot Water Hot Water Chocolate Coffee Choc Coffee MIk Sgr
c 5 Jug Coffee 1/2 [750] Jug Coffee 1/2 [750] Coffee Choc Cappuccino [150] Chocolate
i 6 Jug Coffee [1500] Jug Coffee [1500] Hot Water Wiener Melange Coffee Choc
p 7 Jug Hot W. 1/2 [750] Jug Hot W. 1/2 [750] Jug Hot Water [1500] Hot Water Cappuccino [150]
e 8 Jug Hot Water [1500] Jug Hot Water [1500] Jug Coffee [1500] Jug Hot Water [1500] Hot Water
9 Jug Coffee [1500] Jug Hot Water [1500]
10 Jug Coffee [1500]
11 Double Espresso [140] Double Espresso [140] Double Espresso [140] Double Espresso [140] Double Espresso [140]
12 Decaf Decaf Decaf Decaf Decaf
o I3 Chocolate Chocolate Espresso Choc Espresso Choc Espresso Choc
14 Hot Milk Hot Milk Hot Milk Hot Milk Hot Milk
P15 Soup Soup Jug Hot W. 1/2 [750] Jug Hot W. 1/2 [750] Jug Hot W. 1/2 [750]
t 16 Tea Tea Cappuccino [150] Coffee Black Espresso [70]
i 17 Coffee Latte Coffee Latte Coffee Latte
o 18 Latte Macchiato [160] Latte Macchiato [160] Latte Macchiato [160]
n 19 Chocolate Milk Chocolate Milk Chocolate Milk
a 20 Coffee Milk Cold Water Cold Water
| 21 Coffee Sugar Coffee Milk Cappuccino Sgr [150]
22 Soup Coffee Sugar Wiener Melange
23 Tea Soup Soup
24 Tea Tea
Model nr. 1V5A?200 1V5A?200 1V6A?7200 1V7A?7200 1V8A?200

Keypad matrix OV standard
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Model HS (10482) HS Duo (10483) HS Duo Capp * (10483-99) 3 (10465) 3 TS (10490)
1 Coffee Black Coffee Small Coffee Small Coffee Creme Coffee Creme
R 2 Coffee Creme Coffee Large [240] Cappuccino [150] Coffee Milk Coffee Milk
3 Espresso [70] Hot Water Hot Water Coffee Sugar Coffee Sugar
e 4 Hot Water [120] Double Coffee S [120] [120] Double Coffee S [120] Coffee Mk Sgr Coffee MIk Sgr
c 5 Jug Coffee 1/2 [750] [240] Double Coffee L [240] [150] Double Capp [150] Espresso [70] Cappuccino [150]
i 6 Jug Coffee [1500] [120] Double Hot Water [120] [120] Double Hot Water [120] Double Espresso [140] Hot Water
p 7 Jug Hot W. 1/2 [750] Jug Coffee [1500] Jug Coffee [1500] Espresso Sgr [70] Jug Hot W. 1/2 [750]
e 8 Jug Hot Water [1500] Jug Hot Water [1500] Jug Hot Water [1500] Cappuccino [150] Jug Coffee [1500]
9 [1500] Double Jug Coff. [1500] [1500] Double Jug Coff. [1500] Cappuccino Sgr [150] Jug Hot W. 1/2 [750]
10 [1500] Double Jug HW [1500] [1500] Double Jug HW [1500] Hot Water Jug Hot Water [1500]
11 Double Espresso [140] Chocolate Small [120] Coffee Large [140] Decafe Double Espresso [140]
12 Decaf Chocolate Large [240] Hot Milk Hot Milk Decafe
o I3 Coffee Small [120] Double Chocolate [120] Chocolate Jug Hot Water [1500] Hot Milk
14 Coffee Large [200] [120] Double Chocolate [120] Jug Coffee [1500] Espresso [70]
P15 [120] Double Hot Milk [120] Coffee Latte Coffee Latte
t 16 Coffee Milk Latte Macchiato [160] Latte Macchiato [160]
i 17 [120] Double Coffee M. [120] Coffee Black Coffee Black
o 18 Coffee Choc Cold Water Cold Water
n 19 [120] Double Coffee C. [120] Jug Hot W. 1/2 [750] Cappuccino Sgr [150]
a 20 Coffee Latte Jug Coffee 1/2 [750] Espresso Sgr [70]
| 21 [120] Doubl Coffee Lat [120] Soup Soup
22 Tea Tea
23
24
Model nr. 1V9A2200 1VBA?200 1VCA?200 1VDA?200 1VEA?200

® HW valve not available
‘ HW valve 15ml/sec
‘ HW valve 20ml/sec

. Ingredientmotor available

|;| Ingredientmotor not available

* Special model, only available on request

Default cup volume = 120ml

Keypad matrix OV standard
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1V1Ajh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 ll|12 l3|14|15|16|17|18|19|20|21|22|23|24
2 N
Optivend 1A | 5 & N 5 . g
standard |2 $ % £ vy vy oy vy v yls5 o =T o=z 3 % vy lwly |yl
3 ) o = 2 2 2 2 2 2 S kS 3 = I o a 2 2 2 2 g 2
5 5 & B 2 2 2 2 2 2 3 3 2 3 e g 3 8 2 2 2 2 2 2
o O L T A A A A A A o [a) (@] T s (] n = N A N Iy N Iy
0|Recipe 37 35 5 11 6 16 7 41 33 34 39 40
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,20 0,10 0,20 0,10 0,10 0,10 0,10
4|Cup volume ml 120 120 70 120 140 120 120 120 125 125 120 120
5| Multicup 12 12
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9DV 1WT sec.
10(/DV 1 ml 78,0 51,0 100,0 100,0 51,0 84,0 750 78,0 100,0 78,0
11/Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
12|Rinse 1 ml 7,5 7,5 7,5 7,5 75 7,5 75 75 7,5 75
13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 1.8 0,5
14| Ingredient 1 sec. 0,8 0,8 16 1,6 0,8 3,3 3,8 0,8 16 0,8
15|Ingredient 2 WT  |sec.
16/ Ingredient 2 sec.
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21| Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
26| Mixer 1 sec. 3,6 6,8 6,8 3,6 5,9 5,3 0,5 7,0 3,6
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml
29|Rinse 2 WT sec.
30|Rinse 2 ml
31|Ingredient 3WT |sec.
32|Ingredient 3 sec.
33|Ingredient 4 WT  |sec.
34|Ingredient 4 sec.
35|Mixer 2 WT sec.
36 |Mixer 2 sec.
37|DV 3WT sec.
38/DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
48(DV 4 ml 22,0 49,0 100,0 49,0 16,0 250 1000 22,0 22,0
49(DV 5 WT sec.
50|DV 5 ml
51DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %

1V1Ajh00.RCD
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1V2Ajh00.RCD

Buttons

Optional recipe

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
2
H 2 g .‘:0) E x = 3
OpthendZAgo‘vEE g0 g g ¢ 3 S & oz E
@ K] O 1 17 ~ = = = m & 38 0
stndard g £ fog 2 £ £ £ ElE ¢ [OF £S5 33§ o3 os
s & &6 8 2 § & § 5 &£4)&8 & & 2 3 3 8 8§ & 8 8 8§ §§ &
0|Recipe 35 5 7 8 11 6 16 30 41 33 34 36 37 14 9 2 3 39 40
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,0 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 010 0,0 010 0,10 010 0,10 0,10
4|Cup volume mi 120 70 120 120 120 140 120 120 120 125 125 120 120 120 120 120 120 120 120
5| Multicup 12 12
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20
9DV 1WT sec.
10/DV 1 ml 51,0 1000 84,0 63,0 100,0 51,0 630 750 780 51,0 780 84,0 1000 600 60,0 1000 78,0
11|Rinse 1 WT sec. 05 05 05 05 05 05 05 05 o5 o5 05 05 05 05 05 05 05
12|Rinse 1 ml 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 75 7,5 75 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 7,5
13|Ingredient 1 WT  |sec. 05 05 0,5 05 05 05 05 05 05 05 05 41 05 05
14/|Ingredient 1 sec. 08 16 0,8 16 08 16 38 08 08 08 06 16 08 08
15|Ingredient 2 WT  |sec. 05 05 0,5 0,5 05 05 05 05
16 |Ingredient 2 sec. 3,3 2,0 2,0 1,0 4,2 2,9 0,6 0,7
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21|Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 05 05 05 05 05 05 05 05 05 05 05 05 05 05 05 05
26| Mixer 1 sec. 3,6 6,8 5,9 4,5 6,8 3,6 4,5 5,3 0,5 3,6 5,9 6,9 4,5 4,5 7,0 3,6
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml
29|Rinse 2 WT sec.
30|Rinse 2 ml
31|Ingredient 3WT |sec.
32|Ingredient 3 sec.
33|Ingredient 4 WT  |sec.
34|Ingredient 4 sec.
35|Mixer 2 WT sec.
36 |Mixer 2 sec.
37|DV 3WT sec.
38|DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
48(DV 4 ml 49,0 16,0 37,0 100,0 49,0 37,0 250 1000 22,0 490 220 180 40,0 40,0 22,0
49(DV 5 WT sec.
50|DV 5 ml
51DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %

1V2Ajh00.RCD
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1V3Ajh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 5 7 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
@ 3 ]
. ® 2 @ 8 5 ki x _
Opthend3Ag§°E§_g§B :;}f; §8%'§§§é§
standard |3 g £ § g § z £ ¢ /g ¢ §f F 32 5 3 : § : % % -
5 5 5 2 % & & 3 &8 &8/|3 § § 3 =z g 3% & £ % 5 % 3 s
() o w ) o o 2 T A A a a it I a =1 () 3 o o o o %) =
0|Recipe 37 35 5 7 8 9 10 11 6 16 30 41 33 34 36 38 14 12 2 3 39 40
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,0 0,0 010 0,0 010 0,10 0,10 0,0 0,20 0,20 0,20 0,10 0,10 0,0 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10
4|Cup volume ml 120 120 70 120 120 150 120 120 140 120 120 120 125 125 120 160 120 120 120 120 120 120
5| Multicup 12 12
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9|DV 1WT sec. 6,8 1,7 40,0
10(/DV 1 ml 78,0 51,0 100,0 370 440 27,0 100,0 51,0 37,0 78,0 49,0 440 49,0 49,0
11/Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
12|Rinse 1 ml 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75
13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
14| Ingredient 1 sec. 0,8 0,8 16 0,8 1,6 0,8 1,6 0,8 1,6 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8
15|Ingredient 2 WT  |sec.
16/ Ingredient 2 sec.
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21|Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
26| Mixer 1 sec. 3,6 6,8 2,7 3,1 2,0 6,8 3,6 2,8 0,5 3,5 3,1 3,5 3,5
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml 84,0 630 56,0 730 63,0 75,0 51,0 56,0 84,0 51,0 51,0
29|Rinse 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
30|Rinse 2 ml 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 7,5 75
31|Ingredient 3WT |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
32|Ingredient 3 sec. 0,5 2,9 25 0,5 3,8 1,0 3,1 0,6 0,5
33|Ingredient 4 WT  |sec. 0,5 0,5 3,3 0,5 0,5
34|Ingredient 4 sec. 3,3 35 1,2 3,5 3,3
35|Mixer 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
36 |Mixer 2 sec. 5,9 4,5 4,0 51 4,5 53 3,6 4,0 59 3,6 3,6
37|DV 3WT sec.
38/DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
48(DV 4 ml 22,0 49,0 16,0 100,0 49,0 25,0 100,0 22,0 16,0
49(DV 5 WT sec.
50|DV 5 ml
51DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml 100,0
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %
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1V4Ajh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 5 6 7 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
o ) a 9 . 2 . 5
Optivend4A | 58 . & @ g o & | & 8 § . 2 £ 5 %7 &
tandard | § 3 % 3 3 ¥ 9 % 5 B|% ¢ § oz :z : § £ £ £ % ;3
standard g g g g £ 3 g £ B 2/3 ¢ £ 5 f S8 & 5 3 : 2 £ 5
s 8 8 8§ & &6 8 &8 = 2§18 & & £ 35 3 8§ & & 8§ &8 & 8§ &
0|Recipe 35 2 3 4 5 7 8 9 10 11 6 16 30 41 33 34 36 38 14 12 13 31 39 40
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,10 0,10 O0,10§ 010 0,10 0,20 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,20 0,0 0,10 0,10 0,10 0,10
4|Cup volume ml 120 120 120 120 70 120 120 150 120 120 140 120 120 120 125 125 120 160 120 120 150 70 120 120
5|Multicup 12 12
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9/DV 1 WT sec. 6,8 1,7 40,0 6,8
10(/DV 1 ml 51,0 49,0 51,0 49,0 100,0 37,0 440 27,0 100,0 51,0 37,0 78,0 49,0 440 44,0 100,0
11/Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
12|Rinse 1 ml 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75
13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
14| Ingredient 1 sec. 0,8 0,8 0,8 0,8 16 0,8 1,6 0,8 1,6 0,8 1,6 0,8 0,8 0,8 16 1,6
15|Ingredient 2 WT  |sec. 0,5 0,5 0,8 0,5
16 |Ingredient 2 sec. 0,6 0,6 0,6 0,6
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21| Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
26| Mixer 1 sec. 3,6 3,5 3,6 3,5 6,8 2,7 3,1 2,0 6,8 3,6 2,7 0,5 3,5 3,1 3,1 6,8
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml 51,0 51,0 84,0 630 56,0 730 63,0 75,0 51,0 56,0 84,0 56,0
29|Rinse 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
30|Rinse 2 ml 7,5 7,5 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 7,5
31|Ingredient 3WT |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
32|Ingredient 3 sec. 0,6 0,6 0,5 2,9 2,5 0,5 3,8 1,0 3,1 0,6 2,9
33|Ingredient 4 WT  |sec. 0,5 0,5 3,3 0,5 0,5
34|Ingredient 4 sec. 3,3 3,5 1,2 3,5 3,3
35|Mixer 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
36 |Mixer 2 sec. 3,6 3,6 5,9 4,5 4,0 51 4,5 53 3,6 4,0 59 4,0
37|DV 3WT sec.
38/DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
48(DV 4 ml 49,0 49,0 16,0 100,0 49,0 25,0 100,0 22,0 16,0
49(DV 5 WT sec.
50|DV 5 ml
51DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml 100,0
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %
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1V5Ajh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
N o | x 2
OptiVend 5A | 5 & - - s
o o] 2 % £ = ‘;' ‘;" v v P % = v v v v v v v v
standard | s g § £ 5 &8 ¥ £ { )2 g ¢ = i 0t ¢ & 8 b %8 ¥
5 5 & B 2 2 2 2 2 2 3 o 2 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2
O O (] I > L=} L] L=} A A a (a] O T (%] = A A A A A A A A
0|Recipe 37 35 5 11 49 34 48 33 6 16 7 41 39 40
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,20 0,10
4|Cup volume ml 120 120 70 120 125 125 125 125 140 120 120 120 120 120
5| Multicup 6 12 6 12
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9DV 1WT sec.
10/DV 1 ml
11/Rinse 1 WT sec.
12|Rinse 1 ml
13|Ingredient 1 WT  |sec.
14| Ingredient 1 sec.
15|Ingredient 2 WT  |sec.
16/ Ingredient 2 sec.
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer  |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21| Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec.
26 |Mixer 1 sec.
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml 78,0 51,0 100,0 78,0 78,0 100,0 51,0 84,0 750 1000 78,0
29|Rinse 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
30|Rinse 2 ml 75 7,5 75 75 7,5 7,5 75 7,5 75 7,5 75
31|Ingredient 3WT |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 1,8 0,5
32|Ingredient 3 sec. 0,8 0,8 1,6 0,8 0,8 1,6 0,8 3,3 3,8 1,6 0,8
33|Ingredient 4 WT  |sec.
34|Ingredient 4 sec.
35|Mixer 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
36 |Mixer 2 sec. 3,6 6,8 0,5 0,5 6,8 3,5 5,9 5,3 7,0 3,6
37|DV 3WT sec.
38/DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 05 05 05 05 05 05 05 0,5
48|DV 4 ml 22,0 49,0 100,0 22,0 22,0 100,0 100,0 49,0 16,0 250 22,0
49/DV 5 WT sec.
50|DV 5 ml
51|DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %
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1V6Ajh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
o
5 2 < 9 g x
Optivend 6A | & & 3 g . g & I e sz £ 5 . &
dard |2 S 3 & & B % ¢ , |4 52 « 5§ 8 § 3§ 3 3 y
stndard1g g 2 g g £ £ Sk Bl g L f % £z ;o3 B oE oo . |
s 8§ & &6 &8 2 32 3 5 £4)&8 & & 2 32 8§ 8 % & 8§ 8 & & &
0|Recipe 37 35 5 7 8 11 33 34 6 16 30 41 48 9 36 38 14 2 3 39 40
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,0 0,10 0,0 0,0 0,0 0,10 0,10
4|Cup volume ml 120 120 70 120 120 120 125 125 140 120 120 120 125 150 120 160 120 120 120 120 120
5| Multicup 12 12 6
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9|DV 1WT sec. 6,8 40,0
10(/DV 1 ml 78,0 51,0 100,0 36,0 78,0 100,0 51,0 37,0 440 490 440 36,0 490 51,0
11/Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
12|Rinse 1 ml 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5
13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
14| Ingredient 1 sec. 0,8 0,8 16 0,8 0,8 1,6 0,8 1,6 1,6 0,8 0,8 0,6 0,8 0,8
15|Ingredient 2 WT  |sec.
16/ Ingredient 2 sec.
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21| Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
26| Mixer 1 sec. 3,6 6,8 2,7 0,5 6,8 3,6 2,7 3,1 3,5 3,1 2,2 3,5 3,9
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml 84,0 64,0 63,0 75,0 56,0 510 56,0 840 510 490
29|Rinse 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
30|Rinse 2 ml 7,5 75 7,5 75 75 7,5 75 7,5 75 7,5
31|Ingredient 3WT |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
32|Ingredient 3 sec. 3,3 2,0 3,5 3,8 29 1,0 3,1 4,2 0,6 0,6
33|Ingredient 4 WT  |sec.
34|Ingredient 4 sec.
35|Mixer 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
36 |Mixer 2 sec. 5,9 4,5 4,5 53 4,0 3,6 4,0 59 3,6 3,7
37|DV 3WT sec.
38/DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 05 05 0,5 0,5 0,5 0,5
48|DV 4 ml 22,0 49,0 16,0 100,0 100,0 22,0 49,0 25,0 100,0
49/DV 5 WT sec.
50|DV 5 ml
51DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %
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1V7Ajh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 6 7 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
[} 8 ]
- o g 5 8 S . gz .
Opthend7A§Ow§_g§5§8 g0 s § ¢ 3z oz oz E
@ © O 8 =1 = = @ i~ = m = T 5} 2]
standard 15 8 5 g ¢ ' 2 £ 5 i)z s £ E F 5 8§ % O &8 & 5 .
s & &6 8 &8 = 2 3 2 §£)8&8 & & 2 32 8§ 8 % & 8 8 8§ §§ &
0|Recipe 35 5 7 8 9 10 11 33 34 6 16 30 41 48 37 36 38 14 12 2 3 39 40
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,0 0,20 0,20 0,20 0,10 0,10 0,10 0,10 0,0 0,20 0,20 0,20 0,10 0,10 0,0 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10
4|Cup volume ml 120 70 120 120 150 120 120 125 125 140 120 120 120 125 120 120 160 120 120 120 120 120 120
5| Multicup 12 12 6
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9/DV 1 WT sec. 6,8 1,7 40,0
10(/DV 1 ml 51,0 100,0 37,0 440 27,0 78,0 100,0 51,0 37,0 78,0 49,0 440 49,0 49,0
11/Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
12|Rinse 1 ml 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75
13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
14| Ingredient 1 sec. 0,8 1,6 0,8 16 0,8 0,8 1,6 0,8 1,6 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8
15|Ingredient 2 WT  |sec.
16/ Ingredient 2 sec.
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21|Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
26| Mixer 1 sec. 3,6 6,8 2,7 3,1 2,0 0,5 6,8 3,6 2,8 3,5 3,1 3,5 3,5
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml 84,0 63,0 56,0 73,0 63,0 75,0 51,0 56,0 84,0 51,0 51,0
29|Rinse 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
30|Rinse 2 ml 75 7,5 75 7,5 7,5 75 7,5 75 7,5 7,5 75
31|Ingredient 3WT |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
32|Ingredient 3 sec. 0,5 2,9 2,5 0,5 3,8 1,0 3,1 0,6 0,5
33|Ingredient 4 WT  |sec. 0,5 0,5 3,3 0,5 0,5
34|Ingredient 4 sec. 3,3 3,5 1,2 3,5 3,3
35|Mixer 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
36 |Mixer 2 sec. 59 4,5 4,0 51 4,5 53 3,6 4,0 59 3,6 3,6
37|DV 3WT sec.
38/DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
48(DV 4 ml 49,0 16,0 100,0 100,0 22,0 49,0 25,0 100,0 22,0 16,0
49(DV 5 WT sec.
50|DV 5 ml
51DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml 100,0
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %
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1V8Ajh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 5 6 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
. . 5 2 3 o g = -
Optivend8A | 5 - & £ 8 ¢ _ § 4|5 & S . ¢ 3 3 8z g %
standard 3 2 3 2 S &8 8 3z S5|e o % 2z 3z § 3 5 = £ 8 3

g ¢ & ¢ § ¢ &8 2 % Sl% § 8 2 SO £ &z B =z &8 5 5 4
s 8 8 8 & 8§ &8 2 2 )8 & & 2 32 & 8 5 & 8§ & = §§ £

0|Recipe 35 2 3 4 7 8 9 11 33 34 6 16 30 41 48 5 36 38 14 12 13 10 39 40

1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

2|Brewer

3|Price 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,0 0,0 0,20} 0,10 0,20 0,0 0,0 0,0 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10

4|Cup volume ml 120 120 120 120 120 120 150 120 125 125 140 120 120 120 125 70 120 160 120 120 150 120 120 120

5|Multicup 12 12 6

6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3

7|Push & Hold

8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0

9/DV 1 WT sec. 6,8 40,0 6,8 1,7

10(/DV 1 ml 51,0 49,0 510 490 37,0 44,0 78,0 || 100,0 51,0 37,0 100,0 49,0 44,0 44,0 27,0

11/Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5

12|Rinse 1 ml 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 75 7,5 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75

13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5

14| Ingredient 1 sec. 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 1,6 0,8 1,6 0,8 1,6 1,6 0,8 0,8 16 0,8

15|Ingredient 2 WT  |sec. 0,5 0,5 0,8

16 |Ingredient 2 sec. 0,6 0,6 0,6

17/ Start brewer sec.

18|Pause 1 brewer |sec.

19|Start 2 brewer sec.

20|Pause 2 brewer |sec.

21| Start 3 brewer sec.

22|Pause 3 brewer |sec.

23| Start 4 brewer sec.

24|Pauze 4 brewer |sec.

25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5

26| Mixer 1 sec. 3,6 3,5 3,6 3,5 2,7 3,1 0,5 6,8 3,6 2,7 6,8 3,5 3,1 3,1 2,0

27|DV 2 WT sec.

28|DV 2 ml 51,0 51,0 840 630 56,0 63,0 75,0 51,0 56,0 84,0 56,0 73,0

29|Rinse 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5

30|Rinse 2 ml 7,5 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 7,5 75

31|Ingredient 3WT |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5

32|Ingredient 3 sec. 0,6 0,6 0,5 2,9 0,5 3,8 1,0 3,1 0,6 2,9 2,5

33|Ingredient 4 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 3,3

34|Ingredient 4 sec. 3,3 3,5 3,5 3,3 1,2

35|Mixer 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5

36 |Mixer 2 sec. 3,6 3,6 59 4,5 4,0 4,5 53 3,6 4,0 59 4,0 51

37|DV 3WT sec.

38/DV 3 ml

39|Rinse 3WT sec.

40|Rinse 3 ml

41|Ingredient 5 WT  |sec.

42|Ingredient 5 sec.

43|Ingredient 6 WT  |sec.

44|Ingredient 6 sec.

45|Mixer 3WT sec.

46| Mixer 3 sec.

47|DV 4 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5

48(DV 4 ml 49,0 49,0 16,0 100,0 100,0 22,0 49,0 25,0 100,0 16,0

49|DV 5 WT sec.

50|DV 5 ml

51|DV 6 WT sec.

52|DV 6 ml 100,0

53|Range ing. 1 %

54|Range ing. 2 %

55|Range ing. 3 %

56 |Range ing. 4 %

57|Range ing. 5 %

58|Range ing. 6 %

59|Strength 1 %

60|Strength 2 %

61|Strength 3 %

62| Strength 4 %

63| Strength 5 %

64|Strength 6 %
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1V9Ajh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
N o | x 2
Optivend9A | ¢ & 5 4 I & s T B
standard s S5 2 § 5 £ 3 3 |y v b5 e 24y y v v v v v v v v
g § ¢ = ¢S &6 £ £ ¢ e/ § 8 8 ¢ g & & & & & & & O
5 5 & B 2 2 2 2 2 2 3 o 5 5 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
O O (] I > L=} L] L} A A a (a] O O A A A A A A A A A A
0|Recipe 37 35 5 11 49 34 48 33 6 16 44 45
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10
4|Cup volume ml 120 120 70 120 250 250 125 125 140 120 120 200
5| Multicup 3 6 6 12
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9DV 1WT sec.
DV 1 ml 42,0 39,0 50,0 42,0 42,0 50,0 42,0 39,0 39,0
Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Rinse 1 ml 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 75 7,5 75
Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Ingredient 1 sec. 0,4 0,4 0,8 0,4 0,4 0,8 0,4 0,4 0,4
Ingredient 2 WT  |sec.
Ingredient 2 sec.
Start brewer sec.
Pause 1 brewer |sec.
Start 2 brewer sec.
Pause 2 brewer  |sec.
Start 3 brewer sec.
Pause 3 brewer  |sec.
Start 4 brewer sec.
Pauze 4 brewer |sec.
Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Mixer 1 sec. 2,9 3,6 0,5 0,5 3,4 2,9 2,9
DV 2 WT sec.
DV 2 ml 42,0 39,0 50,0 42,0 42,0 50,0 42,0 390 390
Rinse 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Rinse 2 ml 75 7,5 75 75 7,5 7,5 75 7,5 75
Ingredient 3 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Ingredient 3 sec. 0,4 0,4 0,8 0,4 0,4 0,8 0,4 0,4 0,4
Ingredient 4 WT  |sec.
Ingredient 4 sec.
Mixer 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
Mixer 2 sec. 2,8 3,6 0,5 0,5 3,4 2,8 2,8
DV 3WT sec.
DV 3 ml
Rinse 3WT sec.
Rinse 3 ml
Ingredient 5 WT  |sec.
Ingredient 5 sec.
Ingredient 6 WT  |sec.
Ingredient 6 sec.
Mixer 3 WT sec.
Mixer 3 sec.
DV 4 WT sec. 05 05 05 05 05 05 05
DV 4 ml 16,0 22,0 100,0 16,0 16,0 100,0 100,0 16,0 22,0 22,0
DV 5 WT sec.
DV 5 ml
DV 6 WT sec.
DV 6 ml
Range ing. 1 %
Range ing. 2 %
Range ing. 3 %
Range ing. 4 %
Range ing. 5 %
Range ing. 6 %
Strength 1 %
Strength 2 %
Strength 3 %
Strength 4 %
Strength 5 %
Strength 6 %
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| 1VAAjh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 ll|12 l3|14|15|16|17|18|19|20|21|22|23|24
OptiVend AA | s 3 5 . g 5
2 2 I 2 =
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 2 3 2 3 3 5 5 7 2 2 2 2
o (8] A A A A A A A A o [a) (@] T s n = (] (@] (i} A A A A
0|Recipe 42 43 6 16 7 41 34 39 40 37 35 5
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,20 0,10
4|Cup volume ml 120 200 140 120 120 120 125 120 120 120 120 70
5| Multicup 12
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9DV 1WT sec.
10(/DV 1 ml 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0
11/Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
12|Rinse 1 ml 7,5 7,5 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75
13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 18 0,5 0,5 0,5 0,5
14| Ingredient 1 sec. 3,0 3,0 1,6 0,8 3,3 3,8 0,8 1,6 0,8 0,8 0,8 1,6
15|Ingredient 2 WT  |sec.
16/ Ingredient 2 sec.
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21| Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
26| Mixer 1 sec. 5,2 52 6,8 3,6 5,9 5,3 0,5 7,0 3,6 3,6 6,8
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml
29|Rinse 2 WT sec.
30|Rinse 2 ml
31|Ingredient 3WT |sec.
32|Ingredient 3 sec.
33|Ingredient 4 WT  |sec.
34|Ingredient 4 sec.
35|Mixer 2 WT sec.
36 |Mixer 2 sec.
37|DV 3WT sec.
38/DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47\DV 4WT sec.
48|DV 4 ml
49(DV 5 WT sec.
50|DV 5 ml
51DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %
1VAAjh00.RCD
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| 1VBAjh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 4 5 6 7 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
o 3 8 , § ozfl® & &
OptivendBA |5 & & & 2 . 2 ¢ £z 2 %
0 s ) O o I Q S s = = )
standard |y 3 £ =2 2 =T § 3 2 =T T =2 ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ % ¥
£ £ £ 5 5 3 % % 2 g2/¢ & 5 5 58 &5 5 8 5 &8 5 &5 &5 8
S8 8 ® 48 &8 a8 3 33 &8 &8 6 6 =8 X x X x X x X x x x X
0|Recipe 44 45 11 50 51 54 34 33 52 53 42 43 55
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,0 0,20 0,20 0,10
4|Cup volume ml 120 240 120 120 240 120 125 125 125 125 120 240 120
5| Multicup 12 12 12 12
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9/DV 1 WT sec.
10(/DV 1 ml 100,0 100,0 100,0 84,0
11|Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5
12|Rinse 1 ml 75 7,5 7,5 7,5
13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5
14|Ingredient 1 sec. 0,8 0,8 0,8 3,3
15|Ingredient 2 WT  |sec.
16/ Ingredient 2 sec.
17|Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer  |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21| Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5
26 |Mixer 1 sec. 3,6 0,5 0,5 5,9
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml 51,0 60,0 100,0 100,0 78,0 100,0 84,0 84,0 84,0
29|Rinse 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
30|Rinse 2 ml 75 7,5 7,5 75 75 75 7,5 75 7,5
31|Ingredient 3WT |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
32|Ingredient 3 sec. 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 3,3 3,3 3,3
33|Ingredient 4 WT  |sec.
34|Ingredient 4 sec.
35|Mixer 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
36 |Mixer 2 sec. 3,6 0,5 3,6 0,5 0,5 0,5 5,9 5,9 5,9
37|DV 3WT sec.
38|DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 0,5
48|DV 4 ml 100,0 100,0 16,0
49|DV 5 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
50|DV 5 ml 49,0 40,0 100,0 100,0 22,0 100,0 100,0, 16,0 16,0 16,0
51|DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %
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| 1VCAjh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 4 5 6 7 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
[ Q = N -
OptivendCA 15 = _ £ & 5 o & 5 9|8 s £ 3 =z £ 8 £ ¢ ¢
tandard |2 8 & §& ¢ 3 £ 3 %2 S/l = =2 §$ 3 2 9 ©°© 9 J 8 yv v vy
S 3 a2 = = s s o I S s 3 s 3 s = 8 ] 3 ] 3 ] ] 2 ]
= o = > > > o o > > = - [} > > = > = > = > o I} o
s 8§ 2 8 8 8 2 &8 &8 &8)68 2 & & & 8 &8 8 &8 8 &8 & X &
0|Recipe 44 9 11 50 29 54 34 33 52 53 45 41 7 55 60 2 61 8 62 36 63
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,0 0,0 0,20} 0,10 0,20 0,0 0,20 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10
4|Cup volume ml 120 150 120 120 150 120 125 125 125 125 140 120 120 120 120 120 120 120 120 120 120
5|Multicup 12 12 12 12
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9/DV 1 WT sec.
10(/DV 1 ml 100,0 100,0 100,0 84,0 750 60,0 63,0 51,0
11/Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
12|Rinse 1 ml 7,5 7,5 75 75 7,5 7,5 7,5 7,5
13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 4,1 0,5 0,5 0,5 0,5
14|Ingredient 1 sec. 0,8 1,6 0,8 0,8 0,8 0,8
15|Ingredient 2 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
16/ Ingredient 2 sec. 2,9 3,3 3,8 0,6 2,0 1,0
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21| Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
26| Mixer 1 sec. 3,6 6,9 0,5 5,9 53 4,5 4,5 3,6
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml 51,0 100,0 100,0 100,0 78,0 100,0 60,0 75,0 84,0 840 750 600 600 630 630 510 510
29|Rinse 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
30|Rinse 2 ml 75 7,5 7,5 75 75 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5
31|Ingredient 3WT |sec. 0,5 4,1 0,5 4,1 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
32|Ingredient 3 sec. 0,8 1,6 0,8 1,6 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8
33|Ingredient 4 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
34|Ingredient 4 sec. 2,9 2,9 3,8 3,3 3,3 3,8 0,6 0,6 2,0 2,0 1,0 1,0
35|Mixer 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
36 |Mixer 2 sec. 3,6 6,9 3,6 6,9 0,5 0,5 0,5 53 5,9 59 53 4,5 4,5 4,5 4,5 3,6 3,6
37|DV 3WT sec.
38|DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
48(DV 4 ml 100,0 100,0 16,0 25,0 40,0 37,0 49,0
49|DV 5 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
50|DV 5 ml 49,0 100,0 100,0 22,0 100,0 100,04, 40,0 250 16,0 16,0 250 400 40,0 370 37,0 490 490
51|DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %
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| 1VDAjh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 | 21 22 23 24
= 2 g <3 . 2 o o
Optivend DA | & . & 2 S-S N 8§, ¢ % 5 3 3
standard c = & = g 4 & 5 § |, ¢ z £ 4 & = = T 2 vy
g ¢ ¢ ¢ ¢ 3 ¥ &8 &8 :=2|®¥ 2 T ¢ ¢ ¢ & 3z T 9 g , § §
s 8 8 8 & & &4 8 8§ 2§88 2 35 &5 8§ 8§ 8§ 8§ 3 3 & & F &
0|Recipe 35 2 3 4 5 6 21 9 13 11 16 41 33 34 36 38 37 12 48 49 39 40
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10
4|Cup volume ml 120 120 120 120 70 140 70 150 150 120 120 120 125 125 120 160 120 120 125 125 120 120
5|Multicup 12 12 6 6
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20
9(DV 1WT sec. 6,8 6,8 40,0
10({DV 1 ml 51,0 49,0 49,0 49,0 1000 100,0 80,0 44,0 440 51,0 78,0 49,0 440 780 78,0
11|Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
12|Rinse 1 ml 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75 7,5 75
13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
14|Ingredient 1 sec. o8 08 08 08 1,6 1,6 1,6 16 08 0,8 0,8 08 08 0,8 0,8
15|Ingredient 2 WT  |sec.
16|Ingredient 2 sec.
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer |sec.
19 Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer  |sec.
21|Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23|Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
26|Mixer 1 sec. 36 35 35 35 68 68 68 31 31 3,6 05 35 31 0,5
27/DV 2 WT sec.
28/DV 2 ml 51,0 51,0 51,0 20,0 56,0 56,0 75,0 51,0 56,0
29|Rinse 2 WT sec. 05 05 05 05 05 05 0,5 05 05
30|Rinse 2 ml 7,5 75 7,5 75 7,5 75 75 7,5 75
31|Ingredient 3 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
32|Ingredient 3 sec. 0,5 0,6 2,9 2,0 3,8 1,0 31
33|Ingredient 4 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5
34|Ingredient 4 sec. 0,6 0,6 0,6 0,6
35|Mixer 2 WT sec. 05 05 05 05 05 05 0,5 05 05
36| Mixer 2 sec. 3,6 3,6 3,6 0,8 4,0 4,0 5,3 3,6 4,0
37DV 3WT sec.
38|DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44 |Ingredient 6 sec.
45| Mixer 3 WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 0,5 05 05 0,5 0,5 0,5
48|DV 4 mi 49,0 100,0 49,0 250 1000 22,0 22,0 100,0 22,0
49(DV 5 WT sec.
50DV 5 mi
51DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml 100,0
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56|Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60| Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %
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| 1VEAjh00.RCD | Buttons Optional recipe
1 2 3 4 6 7 8 9 10 11 | 12 13 | 14 15 | 16 17 18 19 | 20 21 | 22 23| 24
o
5 ~ N . @ 8 =) _
OptivendEA | &8 . & ¢ o _ 3 ., 2 & & s £ 05 . 2 3
standard | S : ¢ 2 § B £ £ 3 $|¢ . ¢« g3 3 £ 2 & § 3 Ly
&g & & ¢ & 2 ¢ ¢ T g & = ¢t & = § 3 B £ 3 ., 5 %
s 8 8 8§ &8 2 &2 3 2 )8 & 2 & 8§ 5 8§ 8§ & & § & F &
0|Recipe 35 2 3 4 9 11 49 34 48 33 6 16 41 5 36 38 37 12 13 31 39 40
1|Recipe Active 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2|Brewer
3|Price 0,10 0,0 0,0 0,0 0,20 0,20 0,20 0,10 0,10 0,10} 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,10 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,20
4|Cup volume ml 120 120 120 120 150 120 125 125 125 125 140 120 120 70 120 160 120 120 150 70 120 120
5| Multicup 6 12 6 12
6|Key switch 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
7|Push & Hold
8|Leak out time sec. 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0
9|DV 1WT sec. 6,8 40,0 6,8
10(/DV 1 ml 51,0 49,0 490 490 440 78,0 78,0 100,0 51,0 100,0 49,0 440 78,0 44,0 80,0
11/Rinse 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
12|Rinse 1 ml 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 75 7,5 7,5 75 75 7,5 75 7,5 7,5 75
13|Ingredient 1 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
14| Ingredient 1 sec. 0,8 0,8 0,8 0,8 16 0,8 0,8 1,6 0,8 1,6 0,8 0,8 0,8 16 1,6
15|Ingredient 2 WT  |sec.
16/ Ingredient 2 sec.
17/ Start brewer sec.
18|Pause 1 brewer |sec.
19|Start 2 brewer sec.
20|Pause 2 brewer |sec.
21|Start 3 brewer sec.
22|Pause 3 brewer |sec.
23| Start 4 brewer sec.
24|Pauze 4 brewer |sec.
25|Mixer 1 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
26| Mixer 1 sec. 3,6 3,5 3,5 3,5 3,1 0,5 0,5 6,8 3,6 6,8 3,5 3,1 3,1 6,8
27|DV 2 WT sec.
28|DV 2 ml 51,0 510 510 56,0 75,0 51,0 56,0 56,0 20,0
29|Rinse 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
30|Rinse 2 ml 7,5 75 7,5 75 7,5 7,5 75 7,5 75
31|Ingredient 3WT |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
32|Ingredient 3 sec. 0,5 0,6 2,9 3,8 1,0 3,1 2,9
33|Ingredient 4 WT  |sec. 0,5 0,5 0,5 0,5
34|Ingredient 4 sec. 0,6 0,6 0,6 0,6
35|Mixer 2 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
36 |Mixer 2 sec. 3,6 3,6 3,6 4,0 53 3,6 4,0 4,0 0,8
37|DV 3WT sec.
38/DV 3 ml
39|Rinse 3WT sec.
40|Rinse 3 ml
41|Ingredient 5 WT  |sec.
42|Ingredient 5 sec.
43|Ingredient 6 WT  |sec.
44|Ingredient 6 sec.
45|Mixer 3WT sec.
46| Mixer 3 sec.
47|DV 4 WT sec. 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
48(DV 4 ml 49,0 100,0 22,0 22,0 100,0 100,0 49,0 25,0 22,0
49(DV 5 WT sec.
50|DV 5 ml
51DV 6 WT sec.
52|DV 6 ml 100,0
53|Range ing. 1 %
54|Range ing. 2 %
55|Range ing. 3 %
56 |Range ing. 4 %
57|Range ing. 5 %
58|Range ing. 6 %
59|Strength 1 %
60|Strength 2 %
61|Strength 3 %
62| Strength 4 %
63| Strength 5 %
64|Strength 6 %

1VEAjh00.RCD
Page 19 from 20



ANIMO

Animo B.V.

Dr. A.F. Philipsweg 47
P.O.Box 71
9400 AB Assen
The Netherlands

Tel: +31 (0) 592 376376
Fax: +31 (0) 592 341751

E-mail: info@animo.nl

WWW.animo.eu

Rev. 0.7 12/2015




