
DEDICATED TO EVERY CUP WWW.ANIMO.EUSous réserve d’erreurs d’impression et de composition.

Quelle que soit votre boisson préférée : un expresso puissant, 
un cappuccino parfait ou un délicieux lungo, la vraie saveur 
est dans les petits détails. Ce n’est que lorsque toutes les 
conditions sont parfaitement réunies que vous obtiendrez  
le café qui vous convient vraiment. C’est exactement ce que 
nous proposons avec la dernière édition de notre gamme 
primée OptiBean. Sa conception a été entièrement repensée 
pour vous apporter le goût de la précision. 
Café, après café, après café.

 ÉCRAN TACTILE

+ Facile à utiliser gâce à l’interface 

utilisateur intuitive

+ Balayage simple entre les pages

+ 24 boutons de sélection progammables

+ Suivez le processus de préparation à l’écran

+ Aide utilisateur facile sur l’écran (avec animations) 

 

+ Infuseur X-press fabriqué en Suisse: 6 - 20 g / 25 – 350 ml 

+ Pression de tassage réglable (7 niveaux)

+ Préparez deux tasses de café en même temps

+ DEUX en UN : expresso et café filtre frais

+ Facile à nettoyer

AVANTAGES

OPTIONS

 SYSTÈME MÉLANGEUR

+ La vitesse est réglable pour une mousse

 plus onctueuse

+  Face avant en noir
+  Panneaux latéraux proposés en noir
+  Préparé pour divers types de paiement
+  Préparé pour la télémétrie
+  Détecteur de tasses
+  Chaud et froid dans une seule machine
 (unité de refroidissement dans le
 compartiment du bas) 
+ Marquage spécifique à l’entreprise pour   
 l’extérieur de la machine (p. ex. à des fins 
 de marque propre)

+  Table support avec trappe pour accès
 à un gand bac à déchets
+    Extension pour bacs à gains
+  Distributeur d’eau autonome (pompe
 avec jerrycan)
+  Systèmes de filtration pour une
 maintenance réduite
+  Chauffe-tasse (KKWn)

+  Verseuse thermos 1,5 ou 2 ltr
+  Etiquette à café pour reservoir en grains 
+  Bac de recuperation avec bord décoratif en bois

ACCESSOIRES

    

OB X 12 TS OB X 22 TS
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Bac instant
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+ Capacité quotidienne d’environ 50 à 250 tasses

+ L’infuseur X-press

+ Double sortie pour un véritable expresso

+ Interface conviviale et intuitive

+ Mécanisme de mouture céramique (Ditting®)

+ Un sont deux cartouches pour les grains de café frais

+ 2 réservoirs à ingrédients instantanés

+ Robinets séparés pour le café et l’eau chaude

+ Contrôle de la température de l’eau

+ Réglage facile du dosage du café, lait ou sucre

+ Réglage l’éclairage LED

+ Mode d’économie d’énergie intelligent

+ Aide utilisateur facile sur l’écran (avec animations) 

pour le nettoyage

+ Compteurs d’utilisation

+ Réservoir en acier inoxydable isolé

+ Pour tasses et verseuses

+ Étiquette énergétique A+

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES 

+ Temps de préparation (120 ml) : 25 – 30 sec.

+ Capacité horaire : 120 ml café : 80 tasses

 (infusion simple), 160 tasses (infusion double)

+ Capacité du chauffe-eau : 1,1 ltr (1.800 W)

+ Display: 7” touchscreen

+ Plateau à tasses réglable : 60 - 115 mm

+ Hauteur sous tirage : 260 mm

+ Pompe rotative : 10 bar

+ Mouture ultra rapide, niveau sonore < 70 dB

+ Connexion électrique : 220-240V/50-60Hz /1.950W

+ Raccordement à l’eau : 3⁄4”

+ Grand bac à marc : 2,7 kg (± 385 galettes de 7 grammes)

VUE DE DROITE ARRIÈREFACE AVANT 

Toutes les dimensions sont
indiquées en millimètres.

+ Bureau

+ Hôtel

+ Restaurant

+ Supermarché

+ Hôpital

+ Cantine

INSTANT PRIVILEGIE QUELQUE SOIT L’ENDROIT

+ alle de petit

 déjeuner

+ Station-service

+ Kiosque

+ Club de sport

+ Aéroport

SÉLECTIONS DE BOISSONS

Les sélections de boissons dépendent des ingrédients que vous choisissez pour chaque 

bac. Les boutons de réglage vous permettent de changer facilement de boisson.

ü Réglages d’usine standard   

¤ Sélections réglables (selon les ingrédients choisis)

S Possible avec unité de refroidissement dans la table support

CAPACITÉ DES BACS
Bac à gains de café Bac 1.6 ltr

Gains de café ± 2200 g / 295 tasses

2x ± 1000 g / 270 tasses
-

Lait pour cappuuccino - ± 750 g / 107 tasses

Chocolat Chaud - ± 1150 g / 70 tasses

Sucre - ± 1350 g / 450 tasses

Café instantané - ± 350 g / 175 tasses

Chai latte - ± 1150 g / 70 tasses

+ Afin d’augmenter la capacité, les bacs peuvent être facilement agandies

SÉLECTIONS DE BOISSONS X 12/22 TS

Café (verseuses)  ü

Café au lait  ü

Café au sucre  ¤

Café au lait sucré
Expresso  ü

Cappuccino  ü

Latte macchiato  ü

Café au chocolat  ü

Chocolat  ü

Café viennois   ü

Eau chaude  ü

Expresso au chocolat  ü

Décaféiné  ¤

Thé  ¤

Lait chaud  ¤

Chocolat au lait  ¤

Double expresso  ü

Eau fraîche SVous êtes curieux de savoir à quoi ressemblera 

l’OptiBean dans vos locaux ? Scannez le code 

QR et utilisez la fonctionnalité AR pour voir une 

image virtuelle.

+ Centre d’exposition

+ École

+ Cinéma

+ ... et d’autres 

lieux encore.
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