
ALLES IST MÖGLICH

M-Line | Thermoskannen  
Animo Geräte für eine Kanne frischen Kaffee im Handumdrehen.
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Eine Fingerspitze berührt die Softtaste 
der Kaffeemaschine aus der M-Line.

Das Wasser wird im Edelstahlgehäuse auf  
genau die richtige Temperatur erhitzt. Wenn es 
zu fließen beginnt und mit dem gemahlenen 
Kaffee in Berührung kommt, ist es so weit. 

Im ganzen Raum breitet sich der unwiderstehliche  
Duft von frischem Kaffee aus ...

COFFEE 
ANYONE?
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Überall dort, wo sich Menschen treffen, hört man sehr 

schnell die Frage: „Möchte jemand Kaffee?“ Frisch 

gebrühter Kaffee gehört einfach dazu. Zum Start in einen 

guten, erfolgreichen Arbeitstag. Bei Meetings mit Kollegen 

oder Präsentationen bei Kunden. Nach einer gemeinsam 

erledigten Aufgabe.Im Sportverein oder Kulturzentrum. 

Ach, .... Ihnen werden sicher selbst noch Gelegenheiten einfallen.

Kannengeräte

Bereits seit 1950 entwickelt und produziert Animo 

Kaffeemaschinen. In dieser Broschüre stehen unsere 

Kannengeräte im Mittelpunkt. Professionelle Geräte, mit 

denen Sie im Handumdrehen die perfekte Tasse frischen 

Filterkaffee auf den Tisch zaubern. Oder wenn es die 

Situation erfordert, bis zum 288 perfekte Tassen pro 

Stunde. Mit den Kannengeräten von Animo kann jeder die 

Rolle des Gastgebers übernehmen. Unsere Kannengeräte 

lassen sich ebenso logisch wie einfach bedienen und warten.

Animo erfüllt jeden Wunsch

Möchten Sie große oder kleine Kannen? Glaskannen oder 

Thermoskannen? Möchten Sie ein Gerät mit festem 

Wasseranschluss oder möchten Sie das Wasser von Hand 

einfüllen? Bei Animo ist fast alles möglich. Bei einigen 

Produkten können Sie sogar zwischen zwei verschiedenen 

Farben wählen. Gefällt Ihnen Edelstahl in Kombination mit 

nüchternem Schwarz oder mit verspieltem Blau besser?

Die Wünsche der modernen Kaffeeliebhaber bilden die 

Ausgangspunkte für ein qualitativ hochwertiges Sortiment.

Animo, Gastfreundschaft leicht gemacht 

Alle Animo-Geräte zeichnen sich durch ihren besonderen 

Bedienungskomfort aus. Dank der intelligenten Funktionen 

können Sie ganz mühelos einen köstlichen Kaffee 

zubereiten, wodurch Sie die Rolle des Gastgebers oder 

der Gastgeberin gerne übernehmen werden: 

+	 Kannen-Erkennung: der Brühvorgang wird bei Entnahme der Kanne 

	 automatisch unterbrochen 

+	 Tropfschutz: verhindert das Nachtropfen des Filters

+ 	 „Kaffee fertig“: ein Signalton bei Brühende zeigt an, dass der 

	 Kaffee fertig ist

+	 Softtasten: für eine optimale Bedienung

+	 Trockengehschutz außerhalb rückstellbar

+	 Die Kannen-Erkennung startet und 	
	 unterbricht den Brühvorgang 
	 automatisch 
+	 Filterhalter mit Tropfschutz 
+	 Ein akustisches Signal zeigt das 	
	 Ende des Brühvorganges an

+	 Bei Halbautomaten wird 		
	 das Wasser einfach an der 		
	 Vorderseite eingefüllt
+	 Vollautomaten haben einen 		
	 direkten Wasseranschluss
+	 Wasserbehälterinhalt 2,7 l

+	 Die praktischen Sensortasten an 	
	 der Oberseite bieten einen guten 
	 Bedienungskomfort
+	 Bei den Vollautomaten  miT 		
	 direktem Wasseranschluss können 	
	 Sie die Tassenanzahl mit den		
	 Softtasten einstellen 
+	 Entkalkungsanzeige
+	 Option: „Pre-Wet” Brühfunktion 
	 einstellbar

+	 Die Maschinen der M-Linie sind 	
	 auch mit einem Heißwasserhahn 	
	 für die 	Zubereitung von z.B. Tee, 	
	 Kakao oder Suppe erhältlich 
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Glaskannengeräte 

M100
Kaffeemaschine mit manuelle Wassereinfüllung. Wahlweise in Schwarz oder Blau.

M200
Kaffeemaschine mit direktem Wasseranschluss.

M200W
Kaffeemaschine mit direktem Wasseranschluss und Heißwasserhahn.

M102/202
Kaffeemaschine mit doppelte Brühanlage, erhältlich mit oder ohne direkten Wasseranschluss. 

M202W
Doppelte Kaffeemaschine mit direktem Wasseranschluss und Heißwasserkran.

ANIMO 
M-LINE

M100

M102/202 M202W

M200	 M200W

Die M-Line, Glaskannen- und Thermoskannengeräte
Die M-Line von Animo umfasst ein komplettes Sortiment an Kannengeräten, die sich durch ein 
attraktives und modernes Design auszeichnen. Für jede Küche, jeden Frühstücksraum, jede Bar oder 
Kantine gibt es ein passendes Gerät der M-Line. Die speziellen Merkmale der einzelnen Modelle 
finden Sie in der Übersicht auf  dieser Seite.
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Thermoskannengeräte

MT100
Kaffeemaschine mit manuelle Wassereinfüllung. 

Wahlweise in Schwarz oder Blau.

MT200
Kaffeemaschine mit direktem Wasseranschluss.

MT200W
Kaffeemaschine mit direktem Wasseranschluss und Heißwasserhahn.

MT200Wp
Kaffeemaschine für Pumpthermoskanne. Mit direktem Wasseranschluss und 

Heißwasserhahn.

MT202W
Kaffeemaschine mit direktem Wasseranschluss und Heißwasserhahn.

MT100v/MT200v
In der Höhe einstellbare Kaffeemaschine, geeignet für Thermosbehälter (2,4 l), 

Pumpthermoskanne (2,1 l) und Thermoskanne (1,85 l).

Wahlweise mit oder ohne direkten Wasseranschluss.

ANIMO M-LINE

MT100

MT200Wp MT202W

MT100v/MT200v

MT200W

MT200
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Pumpthermoskanne
Mit einem Druck auf den Druckhebel schenken Sie eine herrlich warme Tasse 

Kaffee aus. Ohne zu kleckern und ohne die Kanne anzuheben. Wahlweise 

mit einem 2,1-Liter-Edelstahleinsatz oder einem 2,1-Liter-Glaseinsatz erhältlich.

Thermosbehälter
Der Edelstahlbehälter hat ein Fassungsvermögen von 2,4 l 

 und verfügt über einen Zapfhahn und ein Schauglas.

Ausschank-Thermoskannen
Robuste, klassische Form. Diese Ausschank-Thermoskannen aus Edelstahl sind 

Wahlweise mit einem Inhalt von 1 Liter, 1,5 Litern, 1,85 Litern oder 2 Litern 

erhältlich. 

Ausschankkanne mit Fülldeckel 
Zum schnellen Ausschenken von frischem Kaffee geht nichts über diese 

Edelstahlkanne mit Fülldeckel. Mit einem Inhalt von 1,8 Litern groß genug für 

15 Tassen Kaffee. 

Tassenwärmer KKWn
Sorgfältig aufgebrühter Kaffee verdient es, in eine vorgewärmte Tasse einge-

schenkt zu werden. Mit einem Tassenwärmer bleiben Temperatur und 

Geschmack besser erhalten. Tassen und Untertassen stehen zudem immer sau-

ber und trocken beieinander.

 
 

Natürlich auch bei Animo erhältlich: 

Filterpapier 
Kaffeefilterpapier 90/250, geeignet für alle Animo Kannengeräte.

OptiClean Entkalkungsmittel
Speziell für Animo Kaffeemaschinen. 

OptiClean Kaffeemaschinenreiniger
Ideal, um Thermoskannen und schwer zugängliche  

Stellenzu reinigen.

ANIMO 
OPTIES & ACCESSOIRES

Tassenwärmer KKWn

Filterpapier

Entkalkungsmittel und 
Kaffeemaschinenreiniger

9010420
9008304

9008183

9010419
9050241

9008436 9008419 9008420
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M100/M200 M102/M202 M200W M202W

Artikelnummer 9010502/9010552 (schwarz)
9010500 (blau)

9010512/9010562 9010557 9010567

Stundenleistung Kaffee 18 Ltr., 144 Tassen 28 Ltr., 224 Tassen 14 Ltr., 112 Tassen 36 Ltr., 288 Tassen

Stundenleistung heißwasser - - 16 Ltr., 128 Tassen 21 Ltr., 168 Tassen

Kannen Kapazität 2/2 4/4 2 4

Anschlußwert 1N~220-240V
50-60Hz/2250W

1N~220-240V 
50-60Hz/3500W

1N~220-240V 
50-60Hz/3350W

3N~380-415V 
50-60Hz/6600W

Wasseranschluß nein/ja (3/4”) nein/ja (3/4”) ja (3/4”) ja (3/4”)

Maße: H x H* x B x T in mm 460x625x205x380 460x625x420x380 460x625x420x380 460x625x620x380

Brühzeit ca. 6 Min. je Kanne ca. 8 Min. je Kanne ca. 8 Min. je Kanne ca. 6 Min. je Kanne

Aufheizzeit Wasserkocher - - ca. 11 Min. ca. 9 Min.

Warmhaltetemperatur ca. 84-86 °C ca. 84-86 °C ca. 84-86 °C ca. 84-86 °C

H* = Höhe incl. Glaskanne 1,8 Ltr.

KANNENGERÄTE 
TECHNISCHE DATEN

MT100/MT200 MT200W MT200Wp MT202W MT100v/MT200v

Artikelnummer 9010522/9010572 (schwarz)
9010520 (blau)

9010577 9010547 9010582 9010537/9010587

Stundenleistung Kaffee 18 Ltr., 144 Tassen 14 Ltr., 112 Tassen 14 Ltr., 112 Tassen 36 Ltr., 288 Tassen 18 Ltr., 144 Tassen

Stundenleistung heißwasser - 16Ltr., 128 Tassen 16Ltr., 128 Tassen 21 Ltr., 168 Tassen -

Geeignet für Pumpkanne 
2,1 Ltr.

Thermosbehälter
2,4 Ltr.

Pumpkanne 
2,1 Ltr.

Thermosbehälter
2,4 Ltr.

Thermoskanne 1,85 Ltr. 
Pumpkanne 2,1 Ltr.
Thermosbehälter 2,4 Ltr.

Anschlußwert 1N~220-240V
50-60Hz/2100W

1N~220-240V 
50-60Hz3200W

1N~220-240V 
50-60Hz/3200W

3N~380-415V 
50-60Hz/6300W

1N~220-240V
50-60Hz/2100W

Wasseranschluß nein/ja (3/4”) ja (3/4”) ja (3/4”) ja (3/4”) nein/ja (3/4”)

Maße: H x B x T in mm 595x205x380 650x420x380 595x420x380 650x620x380 H1 Min./max. x
H2 Min./max. x B x C 
540/650x265/375x205x380

Brühzeit approx. 7,5 min. per jug approx. 10 min. per jug approx. 9 min. per jug approx. 8 min. per 2 jugs approx. 6,5 min. / 1.85 ltr. 
approx. 7,5 min. / 2.1 ltr. 
approx. 8 min. / 2.4 ltr.

Aufheizzeit Wasserkocher - ca. 11 min. ca. 11 min. ca. 9 min. -

H1= minimale oder maximale Auslaufhöhe
H2= minimale oder maximale Thermoskannenhöhe

M-LINE GLASKANNENGERÄTE

M-LINE THERMOSKANNENGERÄTE

Art. 9010419 Pumpkanne 2,1 Ltr. mit Hebel und Innenbehälter aus Edelstahl Art. 9008436 Thermoskanne 1,0 Ltr. mit Innenbehälter aus Edelstahl

Art. 9010420 Pumpkanne 2,1 Ltr. mit Hebel und Glaseinsatz Art. 9008419 Thermoskanne 1,5 Ltr. mit Innenbehälter aus Edelstahl

Art. 9050241 Thermosbehälter 2,4 Ltr. mit Zapfhahn, Schauglas and Kaffeemischer Art. 9008420 Thermoskanne 2,0 Ltr. mit Innenbehälter aus Edelstahl

Art. 9008304 Thermoskanne 1,85 Ltr.

Art. 9008183 Edelstahlkanne 1,8 Ltr. mit Fülldeckel, Spülmaschinengeeignet

ANIMO THERMOSKANNEN

9010419 9010420 9050241 9008304 9008183 9008436 9008419 9008420
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ANIMO.EU

1003262 REV.8 121026

Animo B.V.
Hauptsitz
Assen - Niederlande 

Verkauf Niederlande
Abteilung Export
info@animo.nl
+31 (0)592 376 376

Animo Belgium BV
Belgien
info@animo.be
+32 (0)33 130 308

Animo France
Frankreich
info@animo-france.fr
+33 (0) 3 80 25 06 60

Animo GmbH
Deutschland
info@animo-gmbh.de
+49 (0)541 971 250

DEDICATED TO EVERY CUP

Wir produzieren qualitativ hochwertige Kaffee-Systeme und
Automaten - benutzerfreundliche Maschinen, die langlebig

sind und unkompliziert in der Pflege. 

Unsere Maschinen bieten jedes Mal aufs Neue eine
große Vielfalt an frischen, heißen Getränken.

Alles vom frisch gemahlenen Espresso, Cappuccino
oder Latte Macchiato bis hin zu Tee,
heißer Schokolade und Fertigsuppe. 

Wir sind seit 1950 im Geschäft in mehr als 
100 Ländern weltweit. Denn guter Kaffee braucht

eine gute Maschine. Und eine gute Maschine benötigt
Erfahrung, Expertenwissen und Hingabe.


